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WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Inre Gesundheit und zeigt mog-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.
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DEUTSCH

Auspacken des Gerétes

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2.

3.

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Fillmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.
Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Bescha-

digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zurtick.

5. Am Gerat kénnen sich noch Staub oder Produktions-

1x
1x
8x

1%
1x
8x
1x

reste befinden. Wir empfehlen lhnen, das Geréat wie
unter ,Reinigung" beschrieben zu saubern.

Lieferumfang

Grundgerat

Grill-Platte

Pfannchen

Holzspatel

Fondue-Topf

Spritzschutz (Gabelhalter)
Fondue-Gabeln
Naturstein

Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerétes

/\ WARNUNG:

Betreiben Sie das Fondue nie ohne Ol oder Fett oder
einer anderen Flissigkeit. Brandgefahr!

Fiigen Sie dem Ol niemals Wasser hinzu!
Verpuffungs-/Explosionsgefahr!

Ole und Fette kénnen bei Uberhitzung brennen. Seien
Sie vorsichtig! Vergessen Sie nicht, das Gerét nach
dem Betrieb auszuschalten! Stellen Sie dazu erst die
Thermostate auf die niedrigste Position und ziehen Sie
dann den Netzstecker aus der Steckdose.
Verunreinigte Ole und Fette kdnnen sich leicht ent-
ziinden! Entfernen Sie im Ol/Fett zuriick gebliebene
Lebensmittel immer sofort. Erneuern Sie das Ol/Fett
rechtzeitig.

Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand
zu leicht entziindlichen Gegenstanden wie Mdbel,
Vorhange etc.
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DEUTSCH

/N WARNUNG:

+ Sollte das Geréat Feuer fangen, versuchen Sie auf
keinen Fall die Flammen mit Wasser zu léschen.
Ersticken Sie die Flammen mit einem feuchten Tuch.
Decken Sie gegebenenfalls den Fondue-Topf mit
einem passenden Topfdeckel ab.

+ Bewegen oder tragen Sie das heile Gerat nicht,
wahrend es in Betrieb ist! Verbrennungsgefahr!
Heile Fliissigkeiten, heiRer Dampf und Olspritzer
konnten austreten.

+ Tauschen Sie wahrend des Betriebs nicht den
Fondue-Topf gegen den Naturstein oder umgekehrt.
Verbrennungsgefahr!

Verwendung von festem Frittierfett beim Fondue

/\ ACHTUNG:

+ Sollten Sie festes Frittierfett benutzen, zerteilen Sie es
in kleine Stiicke.

+ Stellen Sie die Thermostate zwischen MIN und MAX
und fligen Sie die Stiicke langsam hinzu.

« Ist das Fett geschmolzen und der benétigte Olstand
erreicht, konnen Sie an den Thermostaten die ge-
winschte Temperatur einstellen. Beachten Sie die
Markierung MAX im Fondue-Topf!

+ Mischen Sie niemals Ole und Fette. Die Fliissigkeit
konnte Uberlaufen. Starke Schaumbildung!

Anwendungshinweise

+ Benutzen Sie zum Wenden des Grillgutes nur Spatel aus
Holz oder Teflon. Verwenden Sie keine Utensilien aus
Kunststoff. Sie kdnnen schmelzen.

+ Die anti-haftbeschichteten Grillflachen erméglichen ein
fettfreies Zubereiten der Speisen.

+ Méchten Sie Ol verwenden, eignet sich ein hoch erhitz-
bares O, wie z.B. Sonnenblumendl. Verwenden Sie
kein Olivendl oder Butter, da diese Fettsorten bereits bei
niedrigen Temperaturen Rauch entwickeln.

+ Verwenden Sie keine tiefgefrorenen Lebensmittel zum
Grillen oder fiir das Fondue. Tauen Sie diese vorher auf.

+ Tupfen Sie nasse Lebensmittel mit einem Tuch trocken.

+ Der Naturstein eignet sich zur schonenden Zubereitung
von Gemiise und Fisch. Fleisch sollte auf der Grill-Platte
zubereitet werden und kann zum Warmhalten auf den
Naturstein gelegt werden.

+ Legen Sie keine Saure enthaltene Lebensmittel (z.B.
saure Gurken, Senf 0.A.) auf den Naturstein.

+ Der Stein ist ein Naturprodukt. Die durch den Gebrauch
entstehenden Verfarbungen oder kleine Risse wirken
sich nicht auf das Grillergebnis aus und stellen keinen
Mangel dar.

+ Benutzen Sie den Fondue-Topf nur mit dem im Liefer-
umfang enthaltenem Grundgerat.
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Montage

Setzen Sie die Grill-Platte mittig auf das Gerat, so dass die
Fettauffangrille nach oben zeigt. Die Platte muss festen
Halt haben.

Fiir die Benutzung des Raclette-Grills mit dem Naturstein:

+ Stellen Sie die Pfannchen unter die Platte in das Gerét.

+ Legen Sie den Naturstein in die Mitte der Grill-Platte, so
dass die Fettauffangrille nach oben zeigt.

Fiir die Benutzung des Fondue-Topfes:

+ Entnehmen Sie den Naturstein. Stellen Sie den Fondue-
Topf in die Mitte der Grill-Platte.

* Legen Sie den Spritzschutz auf den Topf, welcher gleich-

zeitig als Gabelhalter dient.

Anschlusswert

+ Insgesamt kann das Gerat eine Leistung von 1900 W
aufnehmen. Bei diesem Anschlusswert empfiehlt sich
eine getrennte Zuleitung mit einer Absicherung Uber
einen 16 A Haushaltsschutzschalter.

+ Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen, da dieses
Gerét zu leistungsstark ist.

+ Achtung, Uberlastung: Wenn Sie Verlangerungsleitun-
gen benutzen, sollten diese einen Leitungsquerschnitt
von mindestens 1,5mm?haben. Kabel mit einem gerin-
geren Leitungsquerschnitt kénnen sich tberhitzen.

+ Achten Sie darauf, dass das Kabel so verlegt wird, dass
man nicht daran ziehen oder dariiber stolpern kann.

Elektrischer Anschluss

1. Stellen Sie sicher, dass beide Thermostate auf Position
MIN stehen.

2. Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben
hierzu finden Sie auf dem Typenschild der Basis.

3. SchlieRen Sie das Geréat nur an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontakt-Steckdose an. Die Netz-
kontrollleuchte (linke Kontrollleuchte) leuchtet, wenn
der Netzstecker eingesteckt ist. Das Gerat ist somit in
Betrieb.

Zwei getrennt regelbare Heizelemente

+ Die Bedienung des Gerates erfolgt mit den Thermos-
taten. Die jeweils rechte Kontrollleuchte neben einem
Thermostat zeigt Ihnen den Heizungsbetrieb an.

+ Die Heizungskontrollleuchten gehen aus, wenn die ge-
wahlte Temperatur erreicht ist.

+ Das linke Thermostat regelt die Heizung fir den
Raclette-Grill, das rechte Thermostat die Heizung des
Fondues bzw. des Natursteins.
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Vor der ersten Benutzung

Am Heizelement befindet sich eine Schutzschicht, die beim
Aufheizen des Gerates verbrennt. Dadurch kann es bei der
Benutzung des Gerates zu einer Rauch- und Geruchsent-
wicklung kommen, welche jedoch nach einigen Nutzungs-
vorgangen abklingen. Dies stellt keinen Mangel dar.

+ Sie kdnnen die Rauchentwicklung minimieren, indem Sie
das Heizelement vor der ersten Benutzung mit einem
leicht angefeuchteten Tuch abwischen.

+ Benutzen Sie keine Reinigungsmittel!

+ Wischen Sie mit einem trockenen Tuch nach.

+ Schalten Sie das Geréat nur in einem vollkommen
trockenen Zustand ein.

+ Sorgen Sie immer fiir ausreichende Beliftung.

1. Fetten Sie die Pfannchen und die Grill-Platte leicht ein.

2. Setzen Sie alle Teile in das Gerat.

3. Betreiben Sie das Gerat ca. 10 Minuten ohne Grillgut,
damit sich die Schutzschichten entfernen kénnen. Stel-
len Sie dazu beide Thermostate auf die Position MAX.

4. Stellen Sie beide Thermostate auf Position MIN. Ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

5. Lassen Sie das Gerét vollstandig abkiihlen.

6. Reinigen Sie nochmals alle Teile, die mit Lebensmitteln
in Beriihrung kommen werden.

Nun ist Ihr Gerét betriebsbereit.

Benutzung des Gerétes

Entscheiden Sie vor der Benutzung des Gerates, ob Sie
den Raclette-Grill mit dem Naturstein oder mit dem Fondue-
Topf verwenden wollen. SchlieRen Sie die Offnung in der
Mitte der Grill-Platte auf jeden Fall, entweder mit dem
Naturstein oder mit dem Fondue-Topf.

Stellen Sie das fertig montierte Gerét auf eine ebene, feuch-
tigkeits- und warmebestandige Flache. Der Standort muss
stabil und rutschfest sein. Die Flache sollte leicht zu reini-
gen sein, da Spritzer unvermeidlich sind. Bei empfindlichen
Oberflachen legen Sie eine hitzebestandige Platte unter.

Raclette-Grill

+ Schneiden Sie alle Zutaten in kleine Sticke oder
Scheiben.

+ Drehen Sie beide Thermostate auf Position MAX.

+ Stellen Sie keine leeren Pfannchen in das Gerat wah-
rend des Betriebs.

+ Lassen Sie das Geréat etwa 10 Minuten lang vorheizen.

+ Legen Sie nach Wahl Gargut auf die Grill-Platte und auf
den Naturstein.

+ In den Pfannchen kdnnen Sie z. B. Champignons oder
kleine belegte Brote mit Kase tberbacken.

+ Uberfiillen Sie die Pfannchen nicht.
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+ Achten Sie darauf, dass die Zutaten nicht in Kontakt mit
dem Heizelement kommen.

+ Entfernen Sie zwischendurch grébere Speisereste von
der Grill-Platte und den Pfannchen, damit diese nicht
anbrennen.

Fondue

1. Fiillen Sie den Fondue-Topf mit Frittierfett bzw. Ol.
Alternativ kdnnen Sie auch Briihe oder Kase oder Scho-
kolade mit diversen Fllissigkeiten verwenden. Beachten
Sie immer die Markierungen MIN und MAX im Topf (Fiill-
menge mindestens 0,5 Liter bis maximal 0,6 Liter).

2. Legen Sie den Spritzschutz auf den Fondue-Topf.

3. Bei diinner Fliissigkeit (Ol oder Brilhe) drehen Sie beide
Thermostate auf Position MAX, um die Flissigkeit zu
erhitzen. Die Zeit zum Erhitzen variiert je nach verwen-
deter Fliissigkeit (ca. 20 bis 35 Minuten). Ol bendtigt eine
léngere Zeit zum Erhitzen als Briihe.

Tipp: Mit einem Holzstab (z. B. Schaschlikspiefd oder
Holzkochloffel) kdnnen Sie testen, ob die richtige Tempe-
ratur erreicht ist: Beim Eintauchen ins Ol miissen leichte
Luftblaschen am Holzstab hochsteigen. Sie kénnen
jedoch ebenso ein Stiick |hres Frittiergutes in das heile
Ol geben.

4. Bei festen Zutaten, die langsam flussig werden sollen,
wahlen Sie eine Einstellung beider Thermostate
zwischen MIN und MAX. Sind die Zutaten geschmolzen
und dickflussig, stellen Sie die Thermostate geringer ein,
um ein Uberhitzen zu vermeiden.

5. SpieRen Sie mit den Fondue-Gabeln Fleischstiicke oder
Brot oder Obst auf und geben Sie diese in die Fliissig-
keit. Der Garungsprozess dauert je nach GroRe der
Stiicke ca. 4-8 Minuten. Dies bedeutet, je kleiner Ihre
Stiicke sind, umso schneller werden diese gegart.

6. Passen Sie die Temperatur mit den Thermostaten so an,
dass ein leichtes Brodeln der Fliissigkeit erhalten bleibt.

Betrieb beenden

1. Stellen Sie beide Thermostate auf Position MIN. Die
rechten Kontrollleuchten erléschen.

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

3. Lassen Sie den Inhalt des Fondue-Topfes langere Zeit
abkuhlen. Prifen Sie, ob die Temperatur ungeféhrlich
ist, bevor Sie mit dem gefiillten Fondue-Topf weiter
umgehen.

4. Lassen Sie das Gerét abkuhlen, bevor Sie es reinigen.

12.04.22
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DEUTSCH

Reinigung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker aus der
Steckdose! Warten Sie ab, bis sich das Gerat abgekuhlt hat.

« Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser! Es konnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand flihren.

+ Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit in das Innere des

Gerates gelangt!

/N ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstéande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Grundgerat
Reinigen Sie das Gehduse mit einem leicht feuchten Tuch.

Zubehor

+ Nehmen Sie Speisertickstande von der Grill-Platte, von
dem Naturstein und aus den Pfannchen noch im warmen
Zustand mit einem feuchten Tuch oder einem Papiertuch
auf.

+ Entnehmen Sie den erkalteten Naturstein und spiilen Sie
ihn unter flieRendem warmen Wasser ab. Sie kdnnen
eine Nylonbiirste zur Hilfe nehmen. Anschlieend
wischen Sie ihn mit einem Tuch trocknen. Legen Sie den
Naturstein niemals ins Wasser. Verwenden Sie ihn nur
in vollkommen trockenen Zustand wieder.

+ Die Grill-Platte, die Pfannchen und Holzspatel reinigen
Sie im heilen Spiilwasser mit etwas Handspilmittel.
Spiilen Sie mit klarem Wasser nach und trocknen Sie
die Teile ab.

+ GieRen Sie verbrauchtes Ol/Fett aus dem Fondue-Topf
nicht in den Ausguss! Dieser kdnnte verstopfen. Entsor-
gen Sie das erkaltete OI/Fett mit dem Hausmiil.

+ Sollten nach einem Kase- oder Schoko-Fondue Speise-
reste im Fondue-Topf angebacken sein, fiillen Sie fiir
mehrere Stunden heifles Wasser in den Topf und lassen
Sie die Reste einweichen.

+ Reinigen Sie den Fondue-Topf, den Spritzschutz und
die Fondue-Gabeln im warmen Splilwasser mit etwas
Handspdilmittel. Spiilen Sie mit klarem Wasser nach und
trocknen Sie die Teile ab.
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Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das
Zubehdr vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es iiber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagemn Sie das Gerat immer auRerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

Technische Daten

PC-RG/FD 1245
220-240V~, 50-60Hz
...1900W

Nettogewicht: ............ ...ca. 2,75kg
Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen

CE-Richtlinien gepriift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
hdren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und

I geben dort lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.
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Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten

Sie Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

Ihr Handler und Vertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Riicknahme des Altgerates verpflichtet.

PC-RG_FD1245_IM
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ENGLISH

IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy

using the appliance.
Read the instruction manual and the separately enclosed

safety instructions very carefully before using this appliance.

Keep these documents, including the warranty certificate,

receipt and, if possible, the box with the inner packaging in

a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content

Unpacking the Appliance
Scope of Delivery

Warnings for the Use of the Appliance .........cccoeoneunninns
Use of Solid Frying Fat for Fondue............cccceeveeneenennn.

Notes for Use

Assembly
Connected Load

Electrical CONNECHON ........covvvevriiericierseeeissseeseians

Two Separately Adjustable Heating Elements.

Before Initial USE.......cc.evveverieieiieseiesse e

Using the Appliance
Raclette Girill...

Cleaning
BasiC applianCe ...
ACCESSOMES ..o

Storage

Technical Data

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol ............ccccoueurveinnirnes
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Unpacking the Appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filling
material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the scope of delivery for completeness.

4. Ifthe contents of the packaging are incomplete or if
damage can be detected, do not operate the appliance.
Return it to the dealer immediately.

5. There may still be dust or production residues on the
appliance. We recommend that you clean the appliance
as described under “Cleaning”.

Scope of Delivery
1x Basic appliance
1x Girill plate
8x Pans

8x Wooden spatulas

1x Fondue pot

1x Splash guard (fork holder)
8x Fondue forks

1x Natural stone

Warnings for the Use of the Appliance

/\ WARNING:

* Never operate the fondue without il or fat or any other
liquid. Fire hazard!

+ Never add water to the oil! Danger of deflagration/
explosion!

+ Qils and fats can burn if overheated. Be careful! Do
not forget to switch off the appliance after use! To do
this, first set the thermostats to the lowest position and
then pull the mains plug out of the socket.

+ Contaminated oils and fats can easily catch fire!
Always remove food left in the oil/fat immediately.
Replace the oil/fat in good time.

+ Keep a sufficient safety distance from easily flamma-
ble objects such as furniture, curtains, etc.

+ Ifthe appliance should catch fire, do not attempt to
extinguish the flames with water. Smother the flames
with a damp cloth. If necessary, cover the fondue pot
with a suitable pot lid.

+ Do not move or carry the hot appliance while it is in
operation! Risk of burns! Hot liquids, hot steam and
oil splashes could escape.

+ Do not exchange the fondue pot for the natural stone
or vice versa during operation. Risk of burns!
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Use of Solid Frying Fat for Fondue

/\ CAUTION:

+ If you use solid frying fat, cut it into small pieces.

+ Set the thermostats between MIN and MAX and add
the pieces slowly.

+ Once the fat has melted and the required oil level has
been reached, you can set the desired temperature on
the thermostats. Note the MAX mark in the fondue
pot!

+ Never mix oils and fats. The liquid could overflow.
Strong foam formation!

Notes for Use

+ Only use wooden or Teflon spatulas to turn the food. Do
not use utensils made of plastic. They can melt.

+ The non-stick coated grill surfaces allow food to be
prepared without fat.

+ If you want to use oil, a highly heatable oil such as
sunflower oil is suitable. Do not use olive oil or butter,
as these types of fat produce smoke even at low tem-
peratures.

+ Do not use frozen food for grilling or for the fondue.
Defrost them beforehand.

+ Dab wet food dry with a cloth.

+ The natural stone is suitable for the gentle preparation
of vegetables and fish. Meat should be prepared on the
grill plate and can be placed on the natural stone to keep
warm.

+ Do not place any food containing acid (e.g. pickles,
mustard or similar) on the natural stone.

+ The stone is a natural product. Discolouration or small
cracks caused by use do not affect the grilling result and
do not constitute a defect.

+ Only use the fondue pot with the basic appliance in-
cluded in the delivery.

Assembly
Place the grill plate centrally on the appliance so that the
fat collection groove faces upwards. The plate must have
a firm hold.

For using the raclette grill with the natural stone:

+ Place the pans under the plate in the appliance.

+ Place the natural stone in the middle of the grill plate so
that the fat collection groove faces upwards.

For using the fondue pot:

+ Remove the natural stone. Place the fondue pot in the
middle of the grill plate.

+ Place the splash guard on the pot, which also serves as
a fork holder.
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Connected Load

+ The total power consumption of this appliance can be up
to 1900 W. With this connected load a separate supply
line protected by a 16 A household circuit breaker is
recommended.

+ Do not use any multiple sockets, as this appliance is too
powerful.

+ Caution, overload: If you use extension leads, these
should have a cable cross-section of at least 1.5mm?.
Cables with a smaller cable cross-section can overheat.

+ Make sure that the cable is laid in such a way that it
cannot be pulled or tripped over.

Electrical Connection

1. Make sure that both thermostats are in the MIN position.

2. Check whether the mains voltage that you want to use,
corresponds with that of the appliance. You will find the
information about it on the rating plate.

3. Only connect the appliance to a properly installed safety
socket. The mains indicator light (left indicator light) lights
up when the mains plug is plugged in. The appliance is
thus in operation.

Two Separately Adjustable Heating Elements

+ The appliance is operated with the thermostats. The
indicator light to the right of each thermostat shows you
the heating mode.

+ The heating indicator lights go out when the selected
temperature is reached.

+ The left thermostat controls the heating for the raclette
grill, the right thermostat controls the heating for the
fondue or natural stone.

Before Initial Use

There is a protective layer on the heating element that burns
when the appliance heats up. This may cause smoke and
odours to develop when the appliance is used, but these

will disappear after a few uses. This does not constitute a
defect.

+ You can minimize the smoke development by wiping the
heating element with a slightly moistened cloth before
using it for the first time.

+ Do not use cleaning agents!

+ Then wipe it with a dry cloth.

+ Only switch on the appliance when it is in a completely
dry state.

+ Always ensure adequate ventilation.

1. Lightly grease the pans and the grill plate.

2. Place all the parts in the appliance.

3. Operate the appliance for approx. 10 minutes without
grilling food so that the protective layers can remove. To
do this, set both thermostats to the MAX position.

4. Set both thermostats to the MIN position. Pull the mains
plug out of the socket.

5. Let the appliance cool down completely.
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6. Clean again all parts that will come into contact with
food.

Now your appliance is ready for use.

Using the Appliance

Before using the appliance, decide whether you want to

use the raclette grill with the natural stone or with the fondue

pot. Close the opening in the middle of the grill plate in any
case, either with the natural stone or with the fondue pot.

Place the fully assembled appliance on a level surface
that is resistant to moisture and heat. The location must be
stable and non-slip. The surface should be easy to clean,
as splashes are inevitable. For sensitive surfaces, place a
heat-resistant plate underneath.

Raclette Grill

+ Cutall the ingredients into small pieces or slices.

+ Turn both thermostats to the MAX position.

+ Do not place any empty pans in the appliance during
operation.

+ Allow the appliance to preheat for about 10 minutes.

+ Place food of your choice on the grill plate and on the
natural stone.

+ You can bake e.g. mushrooms or small sandwiches with
cheese in the pans.

+ Do not overfill the pans.

+ Make sure that the ingredients do not come into contact
with the heating element.

+ Remove coarse food residues from the grill plate and the

pans from time to time so that they do not burn.

Fondue

1. Fill the fondue pot with frying fat or oil. Alternatively, you
can also use broth or cheese or chocolate with various
liquids. Always observe the MIN and MAX markings in
the pot (minimum filling quantity 0.5 litres to maximum
0.6 litres).

2. Place the splash guard on the fondue pot.

3. For thin liquids (oil or broth), turn both thermostats to
the MAX position to heat the liquid. The time for heating
varies depending on the liquid used (approx. 20 to
35 minutes). Oil takes longer to heat than broth.

Tip: You can use a wooden stick (e.g. a shish kebab spit
or wooden cooking spoon) to test whether the correct
temperature has been reached: When dipping into the
oil, slight air bubbles must rise on the wooden stick.
However, you can also put a piece of your fried food into
the hot oil.

4. For solid ingredients that are to become liquid slowly,
choose a setting of both thermostats between MIN and
MAX. If the ingredients are melted and thick, set the
thermostats lower to avoid overheating.

5. Use the fondue forks to skewer pieces of meat or bread
or fruit and place them in the liquid. The cooking process
takes about 4-8 minutes, depending on the size of the
pieces. This means that the smaller your pieces are, the
faster they will be cooked.

6. Adjust the temperature with the thermostats so that a
slight bubbling of the liquid is maintained.

End of Use

1. Set both thermostats to the MIN position. The right-hand
indicator lights go out.

2. Unplug the mains plug from the socket.

3. Allow the contents of the fondue pot to cool for a long
time. Check that the temperature is not dangerous be-
fore continuing to handle the filled fondue pot.

4. Let the appliance cool down before cleaning it.

Cleaning

/A WARNING:

« Always disconnect the mains plug from the socket before
cleaning! Wait until the appliance has cooled down.

* Never immerse the appliance in water! It could cause an electric

shock or fire.

+ Make sure that no liquid gets inside the appliance!

PC-RG_FD1245_IM
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A\ cAuTION: Disposal

+ Do not use a wire brush or other abrasive utensils for Meaning of the “Dustbin” Symbol
cleaning. Protect our environment: do not dispose of elec-
+ Do not use aggressive or abrasive cleaning agents. trical equipment in the domestic waste.
Please return any electrical equipment that
Basic appliance you will no longer use to the collection points
Clean the housing with a slightly damp cloth. I ;rovided for their disposal.
This helps avoid the potential effects of incorrect disposal

Accessories on the environment and human health.

+ Remove food residues from the grill plate, the natural
stone and the pans while they are still warm with a damp
cloth or paper towel.

+ Remove the cooled natural stone and rinse it under
warm running water. You can use a nylon brush to help
you. Then wipe it dry with a cloth. Never put the natural
stone in water. Only use it again when it is completely
dry.

+ Clean the grill plate, the pans and the wooden spatula
in hot rinsing water with a little hand dishwashing liquid.
Rinse with clean water and dry the parts.

+ Do not pour used oil/fat from the fondue pot into the
sink! This could clog up. Dispose of the cooled oil/fat
with the household waste.

+ Iffood remains are caked on in the fondue pot after a
cheese or chocolate fondue, fill the pot with hot water for
several hours and allow the remains to soak.

+ Clean the fondue pot, splash guard and fondue forks in
warm rinse water with a little hand dishwashing liquid.
Rinse with clean water and dry the parts.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.

Storage

+ Clean the appliance as described. Let the accessories
dry completely.

+ We recommend that you keep the appliance in the
original packaging, if you do not want to use it for a
longer period.

+ Always store the appliance out of reach of childrenin a
well ventilated, dry place.

Technical Data

Net WeIGht: ..o approx. 2.75kg

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

m
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BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde
veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Inhoud
Het apparaat uitpakken 12
Omvang van de levering 12
Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat...12
Gebruik van vast frituurvet voor fondue............cccccce. 13
Opmerkingen voor het gebruik....

Montage

Aansluitwaarde

Elektrische aansluiting

Twee afzonderlijk regelbare verwarmingselementen....13

Voor het eerste gebruik............oovureerreereeneeneerneeerneenn: 13
Gebruik van het apparaat 14

RaClEtte-Grill..........cvverieriieersres s 14

Fondue

Einde van het gebruik
Reiniging
Basisapparaat
Accessoires
Bewaren 15
Technische gegeven 15
Verwijdering 15
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer...................

—
()]
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Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-
materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

3. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.

4. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er
beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.

5. Er kunnen zich nog stof- of productieresten op het appa-
raat bevinden. Wij adviseren u het apparaat te reinigen
zoals beschreven onder “Reiniging”.

Omvang van de levering

1x Basisapparaat

1x Grillplaat

8x Pannen

8x Houten spatels

1x Fonduepan

1x Spatscherm (vorkhouder)
8x Fonduevorken

1x Natuursteen

Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

/\ WAARSCHUWING:

+ Gebruik de fondue nooit zonder olie of vet of een
andere vioeistof. Brandgevaar!

+ Voeg nooit water toe aan de olie! Gevaar voor
deflagratie/explosie!

+ Olién en vetten kunnen verbranden bij oververhitting.
Wees voorzichtig. Vergeet niet het apparaat na
gebruik uit te schakelen! Om dit te doen, zet u eerst de
thermostaten in de laagste stand en trekt u vervolgens
de stekker uit het stopcontact.

+ Verontreinigde olie en vet kunnen gemakkelijk
vlam vatten! Verwijder voedselresten in de olie/het
vet altijd onmiddellik. Vervang de olie/het vet tijdig.

+ Houd voldoende veiligheidsafstand van licht ontviam-
bare voorwerpen zoals meubels, gordijnen, enz.

* Als het apparaat vilam vat, mag u niet proberen de
vlammen met water te doven. Doof de viammen met
een vochtige doek. Dek de fonduepan zo nodig af met
een passend deksel.
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/\ WAARSCHUWING:

+ Verplaats of draag het hete apparaat niet wanneer
het in werking is! Gevaar voor brandwonden!
Hete vioeistoffen, hete stoom en oliespatten kunnen
ontsnappen.

+ Verwissel tiidens het gebruik de fonduepan niet voor
de natuursteen of omgekeerd. Gevaar voor brand-
wonden!

Gebruik van vast frituurvet voor fondue

/\ LETOP:

+ Als u vast frituurvet gebruikt, breek het dan in kleine
stukjes.

+ Zet de thermostaten tussen MIN en MAX en voeg de
stukken langzaam toe.

+ Zodra het vet is gesmolten en het vereiste oliepeil is
bereikt, kunt u de gewenste temperatuur instellen op
de thermostaten. Let op de MAX markering in de
fonduepan!

+ Meng nooit olién en vetten. De vioeistof zou kunnen
overlopen. Sterke schuimvorming!

Opmerkingen voor het gebruik

+ Gebruik alleen houten of teflon spatels om het voedsel
om te draaien. Gebruik geen plastic keukengerei. Ze
kunnen smelten.

+ Dankzij de grillopperviakken met antiaanbaklaag kunt u
voedsel bereiden zonder vet.

+ Als u olie wilt gebruiken, is een goed verhitbare olie zoals
zonnebloemolie geschikt. Gebruik geen olifolie of boter,
aangezien deze vetsoorten rook produceren, zelfs bij
lage temperaturen.

+ Gebruik geen bevroren voedsel voor grillen of fondue.
Ontdooi ze van tevoren.

+ Dep nat voedsel droog met een doek.

+ De natuursteen is geschikt voor de zachte bereiding
van groenten en vis. Vlees moet op de grillplaat worden
bereid en kan op de natuursteen worden gelegd om
warm te blijven.

+ Plaats geen zuurhoudende voedingsmiddelen (bijv.
augurken, mosterd e.d.) op de natuursteen.

+ De steen is een natuurproduct. Verkleuringen of kleine
scheurtjes als gevolg van het gebruik hebben geen
invioed op het grillresultaat en vormen geen defect.

+ Gebruik de fonduepan uitsluitend met het bijgeleverde
basisapparaat.

Montage

Plaats de grillplaat in het midden van het apparaat, zodat
de vetopvanggroef naar boven wijst. De plaat moet stevig
vastzitten.
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Voor het gebruik van het gourmetstel met de natuursteen:

+ Plaats de pannen onder de plaat in het apparaat.

+ Plaats de natuursteen in het midden van de grillplaat,
zodat de vetopvanggroef naar boven is gericht.

Om de fonduepan te gebruiken:

+ Verwijder de natuursteen. Plaats de fonduepan in het
midden van de grillplaat.

+ Plaats de spatbescherming op de pan, die ook dienst
doet als vorkhouder.

Aansluitwaarde

+ Het apparaat kan maximaal een vermogen van 1900 W
opnemen. Bij een dergelijke aansluitwaarde is het
raadzaam, te voorzien in een gescheiden toevoer met
een zekering via een 16 A veiligheidsschakelaar voor
huishoudelijk gebruik.

+ Gebruik géén meervoudige contactdozen omdat dit
apparaat te veel vermogen heeft.

+ Let op, overbelasting: Als u verlengkabels gebruikt,
moeten deze een kabeldoorsnede van ten minste
1,5mm? hebben. Kabels met een kleinere kabeldoor-
snede kunnen oververhit raken.

+ Zorg ervoor dat de kabel zo wordt gelegd dat er niet aan
getrokken kan worden of dat er niet over gestruikeld kan
worden.

Elektrische aansluiting

1. Zorg ervoor dat beide thermostaten in de MIN-stand
staan.

2. Controleer of de netspanning die u wilt gebruiken over-
eenkomt met die van het apparaat. U vindt de informatie
ervan op het typeplaatje.

3. Sluit het apparaat alleen aan op een volgens de voor-
schriften geinstalleerd geaard stopcontact. Het netspan-
ningsindicatielampje (linker controlelampje) gaat branden
wanneer de stekker in het stopcontact zit. Het apparaat
is dus in werking.

Twee afzonderlijk regelbare verwarmingselementen

+ Het apparaat wordt bediend met de thermostaten. Het
controlelampje rechts van elke thermostaat geeft de
verwarmingsmodus aan.

+ De verwarmingsindicatielampjes gaan uit wanneer de
gekozen temperatuur is bereikt.

+ De linker thermostaat regelt de verwarming voor het
gourmetstel, de rechter thermostaat regelt de verwar-
ming voor de fondue of natuursteen.

Voor het eerste gebruik

Op het verwarmingselement bevindt zich een beschermlaag
die verbrandt wanneer het apparaat opwarmt. Hierdoor
kunnen rook en geurtjes ontstaan wanneer het apparaat
wordt gebruikt, maar deze zullen na enkele keren gebruik
verdwijnen. Dit is geen defect.

13
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+ U kunt de rookontwikkeling tot een minimum beperken
door het verwarmingselement met een licht bevochtigde
doek af te nemen voordat u het voor de eerste keer
gebruikt.

+ Gebruik geen reinigingsmiddelen!

+ Veeg het daarna af met een droge doek.

+ Schakel het apparaat pas in als het zich in volledig
droge toestand bevindt.

+ Zorg altijd voor voldoende ventilatie.

1. Vet de pannen en de grillplaat licht in.

2. Plaats alle onderdelen in het toestel.

3. Laat het apparaat ca. 10 minuten werken zonder voedsel
te grillen, zodat de beschermlagen kunnen verwijderen.
Zet hiervoor beide thermostaten op de MAX-stand.

4. Zet beide thermostaten op de MIN-stand. Trek de
netstekker uit het stopcontact.

5. Laat het apparaat volledig afkoelen.

6. Reinig nogmaals alle onderdelen die met voedsel in
aanraking komen.

Uw apparaat is nu klaar voor gebruik.

Gebruik van het apparaat

Voordat u het apparaat gebruikt, moet u beslissen of u
het gourmetstel met de natuursteen of met het fonduepanje
wilt gebruiken. Sluit in ieder geval de opening in het
midden van de grillplaat, hetzij met de natuursteen als met
het fonduepanie.

Plaats het volledig gemonteerde apparaat op een viakke
ondergrond die bestand is tegen vocht en hitte. De plaats
moet stabiel en slipvrij zijn. Het opperviak moet gemakkelijk
schoon te maken zijn, want spatten zijn onvermijdelijk. Bij
gevoelige opperviakken moet er een hittebestendige plaat
onder worden gelegd.

Raclette-Grill

+ Snijd alle ingrediénten in kleine stukjes of plakjes.

+ Zet beide thermostaten op de MAX-stand.

+ Plaats tijdens de werking geen lege pannen in het
apparaat.

+ Laat het toestel ongeveer 10 minuten voorverwarmen.

+ Plaats de gerechten van uw keuze op de grillplaat en op
de natuursteen.

+ U kunt bijv. champignons of kleine sandwiches met kaas
in de pannetjes bakken.

+ Vul de pannetjes niet te vol.

+ Zorg ervoor dat de ingrediénten niet in contact komen
met het verwarmingselement.

+ Verwijder van tijd tot tijd grove etensresten van de grill-
plaat en de pannen, zodat deze niet verbranden.
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Fondue

1. Vul de fonduepan met frituurvet of olie. U kunt ook bouil-
lon gebruiken of kaas of chocolade met verschillende
vioeistoffen. Let altijd op de MIN en MAX markeringen in
de pan (minimale vulhoeveelheid 0,5 liter tot maximaal
0,6 liter).

2. Plaats de spatbescherming op de fonduepan.

3. Voor dunne vloeistoffen (olie of bouillon) zet u beide
thermostaten op de MAX-stand om de vloeistof te
verwarmen. De opwarmtijd varieert afhankelijk van de
gebruikte vioeistof (ca. 20 tot 35 minuten). Olie doet er
langer over om op te warmen dan bouillon.

Tip: U kunt een houten stokje (bijv. een shish kebabspit
of een houten kooklepel) gebruiken om te testen of de
juiste temperatuur is bereikt: Bij het dompelen in de olie
moeten lichte luchtbelletjes op het houten stokje opstij-
gen. U kunt echter ook een stukje van uw gefrituurde
voedsel in de hete olie leggen.

4. Voor vaste ingrediénten die langzaam vloeibaar moeten
worden, kiest u een stand van beide thermostaten
tussen MIN en MAX. Als de ingrediénten gesmolten en
dik zijn, zet u de thermostaten lager om oververhitting te
voorkomen.

5. Gebruik de fonduevorkjes om stukjes vlees of brood of
fruit aan te prikken en leg ze in de vioeistof. Het kook-
proces duurt ongeveer 4-8 minuten, afhankelijk van de
grootte van de stukken. Dit betekent dat hoe kleiner de
stukken zijn, hoe sneller ze gaar zullen zijn.

6. Regel de temperatuur met de thermostaten zodat de
vioeistof lichtjes blijft borrelen.

Einde van het gebruik

1. Zet beide thermostaten in de MIN-stand. De rechter
controlelampjes gaan uit.

2. Trek de netstekker uit het stopcontact.

3. Laat de inhoud van de fonduepan geruime tijd afkoelen.
Controleer of de temperatuur niet gevaarlijk is voordat u
verder gaat met het hanteren van de gevulde fonduepan.

4. Laat het apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.
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Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Trek altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
reinigt. Wacht tot het apparaat is afgekoeld.

* Dompel het apparaat nooit in water! Dit kan een elektrische

schok of brand veroorzaken.

* Voorkom dat vloeistoffen het apparaat binnendringen!

/\ LETOP:

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

Basisapparaat
Reinig de behuizing met een licht vochtige doek.

Accessoires

Verwijder etensresten van de grillplaat, de natuursteen
en de pannen terwijl ze nog warm zijn met een vochtige
doek of papieren handdoek.

Verwijder de afgekoelde natuursteen en spoel hem af
onder warm stromend water. U kunt een nylon borstel
gebruiken om u te helpen. Droog het vervolgens af met
een doek. Leg de natuursteen nooit in water. Gebruik
hem pas weer als hij helemaal droog is.

Reinig de grillplaat, de pannetjes en de houten spatel in
heet spoelwater met een beetje handafwasmiddel. Spoel
na met schoon water en droog de onderdelen.

Giet gebruikte olie/vet uit de fonduepan niet in de
gootsteen! Dit kan verstopt raken. Gooi de afgekoelde
olie/vet bij het huisvuil.

Als er na een kaas- of chocoladefondue etensresten

in de fonduepan zijn aangekoekt, vul de pan dan
gedurende enkele uren met heet water en laat de resten
weken.

Reinig de fonduepan, de spatbescherming en de
fonduevorken in warm spoelwater met een beetje
handafwasmiddel. Spoel na met schoon water en droog
de onderdelen.

Bewaren

Reinig het apparaat volgens de aanwijzingen. Laat de
accessoires volledig drogen.

Wij raden aan om het apparaat in de oorspronkelijke
verpakking te bewaren wanneer u het voor een langere
tijd niet wilt gebruiken.
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+ Berg het apparaat altijd buiten bereik van kinderen op en
op een goed geventileerde, droge plek.

Technische gegevens

PC-RG/FD 1245
... 220-240V~, 50-60Hz

Opgenomen vermogen:
Beschermingsklasse:
Nettogewicht: ................

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-

I punten en geef daar de elektrische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.
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IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez I'appareil & un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d’endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Sommaire
Déballage de I'appareil 16
Contenu de la livraison 16
Avertissements pour I'utilisation de 'appareil.............. 16
Utilisation de graisse de friture solide pour la fondue.... 17
Notes d’utilisation 17
MONAGE ..ottt 17
Puissance électrique 17
Branchement électrique..... A7
Deux éléments chauffants réglables séparément......... 17
Avant premiére UtiliSation...............cocueereereeeeeneenererneenn. 18

Utilisation de I'appareil 18
Grille a raclette ..

Fin d'utilisation...

Nettoyage
Appareil de Dase .........ooeererreenrineinereeieeseeesieeenns 19
ACCESSOIMES ...ccvvvmrivsriiriiisrreis s 19
Rangement 19
Données techniques 19
Elimination 19
Signification du symbole « Poubelle » ...........ccccoveuencee. 19
16
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Déballage de I'appareil

1. Sortez 'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d'emballage, tels que les
feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cables et les emballages en carton.

3. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.

4. Sile contenu de 'emballage est incomplet ou si des dom-
mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas I'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

5. L'appareil peut encore contenir de la poussiére ou
des résidus de production. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme indiqué dans la section
« Nettoyage ».

Contenu de la livraison

1x Appareil de base

1x Plaque de gril

8x Poéles

8x Spatules en bois

1x Pot & fondue

1x Protection contre les éclaboussures (porte-fourchette)
8x Fourchettes a fondue

1% Pierre naturelle

Avertissements pour
I'utilisation de I'appareil

/\ AVERTISSEMENT :

* Ne faites jamais fonctionner la fondue sans huile ou
graisse ou tout autre liquide. Risque d'incendie !

+ Ne jamais ajouter d'eau a I'huile ! Danger de dé-
flagration/explosion !

+ Les huiles et les graisses peuvent briler en cas de
surchauffe. Faites attention ! N'oubliez pas d'éteindre
I'appareil aprés utilisation ! Pour ce faire, réglez
d'abord les thermostats sur la position la plus basse,
puis retirez la cheville de la prise de courant.

+ Les huiles et les graisses contaminées peuvent
facilement prendre feu ! Retirez toujours immédia-
tement les aliments laissés dans I'huile/la graisse.
Remplacez I'huile/la graisse en temps utile.

+ Maintenez une distance de sécurité suffisante par
rapport aux objets facilement inflammables tels que
les meubles, les rideaux, etc.
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/N AVERTISSEMENT :

+ Sil'appareil prend feu, n'essayez pas d'éteindre les
flammes avec de I'eau. Etouffez les flammes avec un
chiffon humide. Si nécessaire, couvrez le pot a fondue
avec un couvercle approprié.

+ Ne déplacez pas et ne transportez pas |'appareil
chaud lorsqu'il est en marche ! Risque de brilures !
Des liquides chauds, de la vapeur chaude et des
projections d'huile peuvent s'échapper.

+ Ne remplacez pas le pot par la pierre naturelle ou
vice versa pendant le fonctionnement. Risque de
bralures !

Utilisation de graisse de friture solide pour la fondue

/\ ATTENTION :

+ Sivous utilisez de la graisse de friture solide, cou-
pez-la en petits morceaux.

+ Réglez les thermostats entre MIN et MAX et ajoutez
les morceaux lentement.

+ Une fois que la graisse a fondu et que le niveau d'huile
requis est atteint, vous pouvez régler la température
souhaitée sur les thermostats. Notez le repére MAX
dans le pot a fondue !

+ Ne mélangez jamais les huiles et les graisses.

Le liquide pourrait déborder. Forte formation de
mousse !

Notes d'utilisation
+ Utilisez uniquement des spatules en bois ou en téflon

pour retourner les aliments. N'utilisez pas d'ustensiles en

plastique. lls peuvent fondre.
+ Les surfaces antiadhésives permettent de préparer des
plats sans utiliser de graisse.

+ En cas d'utilisation d'huile, veillez & ce qu'elle résiste a la

chaleur comme I'huile de tournesol. N'utilisez pas I'huile
d'olive ou le beurre car ils commencent déja a fumer a
faible température.

+ Nutilisez pas d'aliments congelés pour les grillades ou
pour la fondue. Décongelez-les au préalable.

+ Tamponnez les aliments humides avec un chiffon.

+ La pierre naturelle convient & la préparation en douceur
des légumes et du poisson. La viande doit étre préparée
sur la plaque du grill et peut étre placée sur la pierre
naturelle pour la maintenir au chaud.

+ Ne placez pas d'aliments contenant de I'acide (par

exemple, des cornichons, de la moutarde ou autre) sur la

pierre naturelle.

+ La pierre est un produit naturel. Les décolorations ou
les petites fissures dues a I'utilisation n'affectent pas le
résultat de la cuisson et ne constituent pas un défaut.

+ Nutilisez le pot & fondue qu'avec 'appareil de base
inclus dans la livraison.
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Montage

Placez la plaque du gril au centre de I'appareil de maniére a
ce que la rainure de récupération des graisses soit orientée
vers le haut. La plaque doit étre bien maintenue.

Pour l'utilisation du gril a raclette avec la pierre naturelle :

+ Placez les poélons sous la plaque dans I'appareil.

+ Placez la pierre naturelle au milieu de la plaque du gril
de maniére a ce que la rainure de récupération des
graisses soit orientée vers le haut.

Pour [utilisation du pot a fondue :

* Retirez la pierre naturelle. Placez le pot au milieu de la
plaque grill.

+ Placez la protection contre les éclaboussures sur le pot,
qui sert également de porte-fourchette.

Puissance électrique

+ Au total, l'appareil peut absorber une puissance de
1900 W. Il est conseillé, pour une telle puissance
électrique, d’avoir recours a une canalisation électrique
séparée et une protection par fusibles par disjoncteur
de 16A.

+ Nutilisez pas de prises multiples étant donné que le
présent appareil est trop puissant.

+ Attention, surcharge : Lorsque vous utilisez des cables
de rallonge, celles-ci doivent avoir une section de céble
de 1,5mm? au minimum. Les cables dont la section est
plus petite peuvent surchauffer.

+ Veillez a ce que le cable soit posé de maniére a ce qu'il
ne puisse pas étre tiré ou qu'on ne puisse pas trébucher
dessus.

FRANGAIS

Branchement électrique

1. Assurez-vous que les deux thermostats sont sur la
position MIN.

2. Vérifiez que la tension électrique que vous souhaitez
utiliser, corresponde a celle de 'appareil. Vous trouverez
les informations sur son sujet sur la plaque signalétique.

3. Branchez I'appareil uniqguement dans une prise de cou-
rant en bon état. Le témoin lumineux du secteur (témoin
de gauche) s'allume lorsque la fiche du secteur est
branchée. L'appareil est alors en fonctionnement.

Deux éléments chauffants réglables séparément

+ L'appareil fonctionne avec les thermostats. Le témoin lu-
mineux situé a droite de chaque thermostat vous indique
le mode de chauffage.

+ Les témoins lumineux de chauffage s'éteignent lorsque
la température sélectionnée est atteinte.

+ Le thermostat de gauche contréle le chauffage pour le
gril a raclette, le thermostat de droite contréle le chauf-
fage pour la fondue ou la pierre naturelle.
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FRANCAIS

Avant premieére utilisation

L'élément chauffant est recouvert d'une couche protectrice
qui brile lorsque I'appareil chauffe. Cela peut entrainer
I'apparition de fumée et d'odeurs lors de I'utilisation de
I'appareil, mais celles-ci disparaitront aprés quelques utilisa-
tions. Cela ne constitue pas un défaut.

+ Vous pouvez réduire le dégagement de fumée en
essuyant 'élément chauffant avec un chiffon légérement
humide avant la premiére utilisation.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyage !

+ Essuyez-le ensuite avec un chiffon sec.

* Ne mettez I'appareil en marche que lorsqu'il est complé-
tement sec.

+ Veillez toujours a une ventilation suffisante.

1. Craissez légerement les poéles et la plaque du gril.

2. Placez toutes les pieces dans 'appareil.

3. Faites fonctionner 'appareil pendant environ 10 minutes
sans griller d'aliments afin que les couches protectrices
puissent se détacher. Pour ce faire, réglez les deux
thermostats sur la position MAX.

4. Mettez les deux thermostats sur la position MIN. Retirez
la fiche secteur de la prise.

5. Laissez I'appareil refroidir complétement.

6. Nettoyez a nouveau toutes les parties qui entreront en
contact avec les aliments.

Votre appareil est maintenant prét a étre utilisé.

Utilisation de I'appareil

Avant d'utiliser I'appareil, décidez si vous voulez utiliser
le gril a raclette avec la pierre naturelle ou avec le pot a
fondue. Dans tous les cas, fermez 'ouverture au milieu de
la plaque du gril, que ce soit avec la pierre naturelle ou avec
le pot a fondue.

Placez I'appareil entiérement assemblé sur une surface
plane, résistante a 'humidité et a la chaleur. L' emplacement
doit étre stable et non glissant. La surface doit étre facile

a nettoyer, car les éclaboussures sont inévitables. Pour

les surfaces sensibles, placez une plague résistante & la
chaleur en dessous.

Grille a raclette

+ Coupez tous les ingrédients en petits morceaux ou en
tranches.

+ Mettez les deux thermostats sur la position MAX.

+ Ne placez pas de casseroles vides dans 'appareil pen-
dant le fonctionnement.

+ Laissez I'appareil préchauffer pendant environ 10 mi-
nutes.

+ Placez les aliments de votre choix sur la plaque du gril et
sur la pierre naturelle.

+ Vous pouvez par exemple faire cuire des champignons
ou des petits sandwichs au fromage dans les poéles.

+ Ne remplissez pas trop les moules.

PC-RG_FD1245_IM

+ Veillez a ce que les ingrédients nentrent pas en contact
avec I'élément chauffant.

+ Enlevez de temps en temps les résidus alimentaires
grossiers de la plaque du gril et des casseroles pour
qu'ils ne brdlent pas.

Fondue

1. Remplissez le pot a fondue de graisse ou d’huile de
friture. Vous pouvez également utiliser du bouillon, du
fromage ou du chocolat avec différents liquides. Res-
pectez toujours les repéres MIN et MAX du pot (quantité
de remplissage minimale de 0,5 litre @ maximale de
0,6 litre).

2. Placez la protection contre les éclaboussures sur le pot
a fondue.

3. Pour les liquides minces (huile ou bouillon), tournez
les deux thermostats a la position MAX pour chauffer
le liquide. Le temps de chauffage varie en fonction du
liquide utilisé (environ 20 & 35 minutes). L'huile est plus
longue a chauffer que le bouillon.

Conseil : Vous pouvez vérifier si la température est
atteinte a I'aide d'un ustensile en bois (p. ex. pic a bro-
chette ou cuillére en bois) : lorsque vous plongez I'usten-
sile en bois dans I'huile des petites bulles d'air doivent se
former. Ou piquez des morceaux de viande a 'aide des
fourchettes a fondue et plongez-les dans I'huile.

4. Pour les ingrédients solides qui doivent devenir liquides
lentement, choisissez un réglage des deux thermostats
entre MIN et MAX. Si les ingrédients sont fondus et
épais, réglez les thermostats plus bas pour éviter la
surchauffe.

5. Utilisez les fourchettes a fondue pour embrocher des
morceaux de viande, de pain ou de fruits et placez-les
dans le liquide. Le processus de cuisson dure environ 4
a 8 minutes, en fonction de la taille des morceaux. Cela
signifie que plus vos morceaux sont petits, plus ils seront
cuits rapidement.

6. Réglez la température a l'aide des thermostats de ma-
niére a maintenir un léger bouillonnement du liquide.

Fin d’utilisation

1. Réglez les deux thermostats sur la position MIN. Les
témoins lumineux de droite s'éteignent.

2. Débranchez la fiche secteur de la prise.

3. Laissez refroidir le contenu du pot & fondue pendant
un long moment. Vérifiez que la température n’est pas
dangereuse avant de continuer a manipuler le pot &
fondue rempli.

4. Laissez refroidir l'appareil avant de le nettoyer.
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Nettoyage

/A AVERTISSEMENT :

« Débranchez toujours la fiche secteur de la prise avant de net-
toyer ! Attendez que I'appareil ait refroidi.

* Ne plongez jamais I'appareil dans 'eau ! Cela pourrait provo-
quer un choc électrique ou un incendie.

* Assurez-vous qu’'aucun liquide ne pénétre dans l'appareil !

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez pas de brosse métallique ou d’autres objets
abrasifs.

+ Nutilisez pas de nettoyants agressifs ou abrasifs.

Appareil de base
Nettoyez le boitier avec un chiffon légérement humide.

Accessoires

+ Enlevez les résidus daliments de la plaque du gril, de
la pierre naturelle et des casseroles pendant qu'ils sont
encore chauds avec un chiffon ou une serviette en
papier humide.

+ Retirez la pierre naturelle refroidie et rincez-la a I'eau
courante chaude. Vous pouvez utiliser une brosse en ny-
lon pour vous aider. Essuyez-la ensuite avec un chiffon.
Ne mettez jamais la pierre naturelle dans 'eau. Ne la
réutilisez que lorsqu’elle est completement seche.

+ Nettoyez la plaque du gril, les poélons et la spatule
en bois dans de I'eau de ringage chaude avec un peu
de liquide vaisselle & la main. Rincez a I'eau claire et
séchez les pieces.

+ Ne versez pas I'huile/la graisse usagée du pot a fondue
dans I'évier ! Cela pourrait l'obstruer. Jetez I'huile/la
graisse refroidie avec les ordures ménageres.

+ Sides restes d'aliments se sont accumulés dans le
caquelon apres une fondue au fromage ou au chocolat,
remplissez le caquelon d’eau chaude pendant plusieurs
heures et laissez les restes s'imbiber.

+ Nettoyez le pot & fondue, la protection anti-éclabous-
sures et les fourchettes a fondue a 'eau chaude avec un
peu de liquide vaisselle. Rincez a I'eau claire et séchez
les piéces.

Rangement

+ Nettoyez I'appareil comme décrit. Laissez complétement
sécher les accessoires.

+ Nous vous conseillons de ranger 'appareil dans son
emballage d'origine, si vous ne souhaitez pas 'utiliser
pendant une longue période.
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+ Gardez toujours 'appareil hors de la portée des enfants
dans un endroit sec et bien ventilé.

[2]

S

Données techniques E

MOGEIE : .. PCRG/FD1245 =
Alimentation électrique : ... 220-240V~, 50-60 Hz
Consommation électrique :.........ccc.oevvvee. 1900 W
Classe de proteCtion & .........ccc.eeveerveeerierieriesissssesssessesseens I
Poids net: ........cccoceun. env. 2,75kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
derniéres réglementations en matiére de sécurité.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
geres.
Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
I électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou
de 'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.
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ESPANOL

IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Indice
Desembalaje del aparato. 20
Volumen de entrega
Advertencias para el uso del aparato....
Uso de grasa sélida para la fondue
Notas de uso
Montaje
Consumo nominal.
Conexion eléctrica..... .
Dos elementos calefactores ajustables por separado ..21
Antes del PAMEr USO ... 22
Uso del aparato 22
Raclette grill...
Fondue
Fin de 1a UtiliZacion.............c.oecvnernecinnrencenincnes 22
Limpieza
Aparato basico ..
Accesorios
Almacenamiento
Datos técnicos
Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura” 23
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Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

3. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

4. Siel contenido del embalaje esta incompleto o si se
detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

5. Es posible que todavia haya polvo o residuos de pro-
duccion en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato como se describe en el apartado “Limpieza’.

Volumen de entrega

1% Aparato basico

1x Placa de parrilla

8x Sartenes

8x Espétulas de madera

1x Olla de fondue

1x Protector contra salpicaduras (soporte para tenedores)
8x Tenedores para fondue

1% Piedra natural

Advertencias para el uso del aparato

I\ AVISO:

+No utilice nunca la fondue sin aceite o grasa o cual-
quier otro liquido. jPeligro de incendio!

+ No afiada nunca agua al aceite. jPeligro de deflagra-
cion/explosion!

+ Los aceites y las grasas pueden arder si se sobreca-
lientan. jTenga cuidado! No olvide apagar el aparato
después de utilizarlo. Para ello, cologue primero los
termostatos en la posicion mas baja y, a continuacion,
extraiga el enchufe de la toma de corriente.

+ jLos aceites y grasas contaminados pueden
incendiarse facilmente! Retire siempre inmediata-
mente los alimentos que queden en el aceite/la grasa.
Sustituya el aceite/la grasa a tiempo.

+ Mantenga una distancia de seguridad suficiente con
respecto a objetos facilimente inflamables como mue-
bles, cortinas, etc.

+ Si el aparato se incendia, no intente apagar las llamas
con agua. Apague las llamas con un pafio himedo.

Si es necesario, cubra la olla de fondue con una tapa
adecuada.
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I\ AVISO:

+ No mueva ni transporte el aparato caliente mientras
esté en funcionamiento. jRiesgo de quemaduras!
Pueden salir liquidos calientes, vapor caliente y salpi-
caduras de aceite.

+ No cambie la olla de la fondue por la piedra natural
o viceversa durante el funcionamiento. jRiesgo de
quemaduras!

Uso de grasa sdlida para la fondue

/\ ATENCION:

+ Si utiliza grasa solida para freir, cortela en trozos
pequerios.

+ Ajuste los termostatos entre MIN y MAX y afiada los
trozos poco a poco.

+ Una vez que la grasa se haya derretido y se haya
alcanzado el nivel de aceite necesario, puede ajustar
la temperatura deseada en los termostatos. jTenga en
cuenta la marca MAX de la olla de la fondue!

+ No mezcle nunca aceites y grasas. El liquido podria
desbordarse. jFormacion de espuma fuerte!

Notas de uso

+ Utilice unicamente espatulas de madera o teflén para
dar la vuelta a los alimentos. No utilice utensilios de
plastico. Pueden derretirse.

+ Las superficies de la parrilla con revestimiento antiadhe-
rente permiten preparar los alimentos sin grasa.

+ Sidesea utilizar aceite, es adecuado un aceite altamente
calentable como el de girasol. No utilice aceite de oliva ni
mantequilla, ya que estos tipos de grasa producen humo
incluso a bajas temperaturas.

+ No utilice alimentos congelados para asar o para la
fondue. Descongélelos previamente.

+ Seque los alimentos himedos con un pafio.

+ La piedra natural es adecuada para la preparacion
suave de verduras y pescado. La carne debe prepararse
en la placa de la parrilla y puede colocarse en la piedra
natural para mantenerla caliente.

+ No cologque sobre la piedra natural ningiin alimento que
contenga &cido (por ejemplo, encurtidos, mostaza o
similares).

+ La piedra es un producto natural. La decoloracién o las
pequefias grietas causadas por el uso no afectan al
resultado del asado y no constituyen un defecto.

+ Utilice la olla para fondue sélo con el aparato basico
incluido en el suministro.
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Montaje

Coloque la placa de la parrilla en el centro del aparato, de
modo que la ranura de recogida de grasa esté orientada
hacia arriba. La placa debe tener una sujecion firme.

Para utilizar la raclette grill con la piedra natural:

+ Coloque las sartenes debajo de la placa en el aparato.
+ Coloque la piedra natural en el centro de la placa de la
raclette de forma que la ranura de recogida de grasa

quede hacia arriba.

Para utilizar la olla de fondue:

+ Retire la piedra natural. Coloque la olla de fondue en el
centro de la placa de la parrilla.

+ Coloque el protector contra salpicaduras en la olla, que
también sirve como soporte para el tenedor.

Consumo nominal

+ El equipo puede asumir una potencia de 1900 W en to-
tal. Con este consumo nominal es recomendable utilizar
un cable de alimentacion separado con una proteccion
por medio de un conmutador 16 A.

+No utilice enchufes multiples, como este equipo es
demasiado potente.

+ Atencion, sobrecarga: Si utiliza alargadores, éstos
deben tener una seccion de cable de al menos 1,5mm?
Los cables con una seccién menor pueden sobrecalen-
tarse.

+ Asegurese de que el cable esta colocado de forma que
no se pueda tirar de él ni tropezar con él.

ESPANOL

Conexion eléctrica

1. Asegurese de que ambos termostatos estan en la
posicion MIN.

2. Compruebe que la tension eléctrica que vaya a usar
coincide con la del aparato. Encontrara informacion al
respecto en la placa identificadora.

3. Conectar el aparato solamente en un enchufe con con-
tacto de proteccion instalado segun las prescripciones.
El piloto de red (piloto izquierdo) se enciende cuando el
enchufe esta conectado. Por lo tanto, el aparato esta en
funcionamiento.

Dos elementos calefactores ajustables por separado

+ El aparato se maneja con los termostatos. El indicador
luminoso situado a la derecha de cada termostato mues-
tra el modo de calefaccion.

+ Las luces indicadoras de calefaccion se apagan cuando
se alcanza la temperatura seleccionada.

+ Eltermostato de la izquierda controla el calentamiento
de la raclette grill, el de la derecha el de la fondue o el de
la piedra natural.

21
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Antes del primer uso

Hay una capa protectora en la resistencia que se quema
cuando el aparato se calienta. Esto puede provocar la
aparicion de humo y olores cuando se utiliza el aparato,
pero estos desapareceran después de algunos usos. Esto
no constituye un defecto.

+ Puede minimizar la aparicién de humo limpiando la
resistencia con un pafio ligeramente humedecido antes
de utilizarla por primera vez.

+ No utilice productos de limpieza.

+ Acontinuacion, pasele un pafio seco.

+ Encienda el aparato sélo cuando esté completamente
Seco.

+ Asegure siempre una ventilacion adecuada.

1. Engrase ligeramente las sartenes y la placa de la
parrilla.

2. Coloque todas las piezas en el aparato.

3. Ponga el aparato en funcionamiento durante unos
10 minutos sin asar alimentos, para que las capas

protectoras puedan eliminarse. Para ello, coloque ambos

termostatos en la posicion MAX.

4. Coloque ambos termostatos en la posicion MIN. Saque
el enchufe de la toma de corriente.

5. Deje que el aparato se enfrie completamente.

6. Limpie de nuevo todas las piezas que vayan a entrar en
contacto con los alimentos.

Ahora su aparato esta listo para ser utilizado.

Uso del aparato

Antes de utilizar el aparato, decida si desea utilizar la ra-
clette grill con la piedra natural o con la olla de fondue. Cie-

rre la abertura en el centro de la placa del grill en cualquier

caso, ya sea con la piedra natural o con la olla de fondue.

Coloque el aparato completamente montado sobre una
superficie plana y resistente a la humedad y al calor. El
lugar debe ser estable y antideslizante. La superficie debe
ser facil de limpiar, ya que las salpicaduras son inevitables.

Para las superficies sensibles, coloque una placa resistente

al calor debajo.

Raclette grill

+ Corta todos los ingredientes en trozos pequefios o en
rodajas.

+ Ponga ambos termostatos en la posicion MAX.

+ No cologue ningun recipiente vacio en el aparato du-
rante el funcionamiento.

+ Deje que el aparato se pre-caliente durante unos
10 minutos.

+ Coloque los alimentos de su eleccion en la placa del grill
y en la piedra natural.

+ Puede hornear, p.ej. champifiones o pequefios sandwi-
ches con queso en las sartenes.

+ No llene demasiado las sartenes.
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+ Asegurese de que los ingredientes no entren en con-
tacto con la resistencia.

+ Retire de vez en cuando los restos de comida de la
placa del grill y de las sartenes para que no se quemen.

Fondue

1. Llene la olla de fondue con grasa para freir o aceite.
También puede utilizar caldo, queso o chocolate con
diversos liquidos. Respete siempre las marcas MIN y
MAX de la olla (cantidad minima de llenado de 0,5 litros
amaxima de 0,6 litros).

2. Coloque la proteccion contra salpicaduras en la olla de
fondue.

3. En el caso de liquidos poco espesos (aceite o caldo),
gire ambos termostatos a la posicion MAX para calentar
el liquido. El tiempo de calentamiento varia en funcion
del liquido utilizado (entre 20 y 35 minutos aproximada-
mente). El aceite tarda mas en calentarse que el caldo.
Consejo: Puede utilizar un palito de madera (p.e€j. una
brocheta o una cuchara de cocina de madera) para
comprobar si se ha alcanzado la temperatura correcta:
al sumergirlo en el aceite, deben surgir ligeras burbujas
de aire en el palito de madera. Sin embargo, también
puedes poner un trozo de tu comida frita en el aceite
caliente.

4. Para los ingredientes sélidos que deben convertirse en
liquidos lentamente, elija un ajuste de ambos termos-
tatos entre MIN y MAX. Si los ingredientes se derriten
y son espesos, ajuste los termostatos mas bajos para
evitar el sobrecalentamiento.

5. Utilice los tenedores de la fondue para ensartar trozos
de carne, pan o fruta y coléquelos en el liquido. El pro-
ceso de coccion dura entre 4 y 8 minutos, dependiendo
del tamafio de los trozos. Esto significa que cuanto mas
pequefios sean los trozos, mas rapido se cocinaran.

6. Ajuste la temperatura con los termostatos para
que se mantenga un ligero burbujeo del liquido.

Fin de la utilizacion

1. Ponga ambos termostatos en la posicion MIN. Las luces
indicadoras de la derecha se apagan.

2. Desconecte el enchufe de la toma de corriente.

3. Deje que el contenido de la olla de fondue se enfrie
durante un tiempo prolongado. Compruebe que la tem-
peratura no es peligrosa antes de seguir manipulando la
olla de fondue llena.

4. Deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo.
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Limpieza

/N AVISO:

+ Desconecte siempre el enchufe de la toma de corriente antes
de proceder a la limpieza. Espere a que el aparato se haya

enfriado.

* No sumerja nunca el aparato en agua. Podria provocar una
descarga eléctrica o un incendio.

* jAsegurese de que no entre liquido en el aparato!

/\ ATENCION:

+ No utilice un cepillo de alambre u otros objetos
abrasivos.

+ No utilice limpiadores fuertes o abrasivos.

Aparato basico
Limpie la carcasa con un pafio ligeramente himedo.

Accesorios

+ Elimine los restos de comida de la placa de la parrilla,
la piedra natural y las sartenes mientras estén calientes
con un pafio himedo o una toalla de papel.

+ Retire la piedra natural enfriada y aclarela bajo el grifo
de agua caliente. Puedes utilizar un cepillo de nylon para
ayudarte. A continuacion, séquela con un pafio. Nunca
ponga la piedra natural en agua. Sélo vuelva a utilizarla
cuando esté completamente seca.

+ Limpie la placa de la parrilla, las sartenes y la espatula
de madera en agua caliente con un poco de liquido
lavavajillas @ mano. Aclare con agua limpia y seque las
piezas.

+ No vierta el aceite/la grasa usada de la olla de fondue
en el fregadero. Esto podria obstruirse. Elimine el
aceite/la grasa enfriada con la basura doméstica.

+ Si se acumulan restos de comida en la olla de fondue
después de una fondue de queso o chocolate, llene la
olla con agua caliente durante varias horas y deje que
los restos se empapen.

+ Limpie la olla de fondue, el protector contra salpicaduras
y los tenedores de fondue en agua tibia con un poco
de liquido lavavajillas a mano. Aclara con agua limpia y
seca las piezas.

PC-RG_FD1245_IM

Almacenamiento

+ Limpie el aparato del modo descrito. Deje que los acce-
sorios se sequen del todo.

+ Recomendamos que guarde el aparato en su embalaje
original, si no va a usarlo durante un periodo de tiempo
prolongado.

+ Guarde el dispositivo lejos del alcance de los nifios en
una zona bien ventilada y seca.

Datos técnicos

Modelo: ......ooevvvrrirnnns PC-RG/FD 1245
Suministro de energia:.. 220-240V~, 50-60Hz
Consumo de energia: ... ....1900W

Clase de proteccion:.

aprox. 2,75kg
El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
(ltimas normas de seguridad.

Eliminacién

Significado del simbolo “Cubo de basura”
Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.
Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y
entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudaré en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.
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Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.
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IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Indice
Disimballaggio dell’apparecchio ........cceumsssssssssesans 25
Nella fornitura 25
Avvertenze per 'uso dell’apparecchio........cueeeseenns 25
Uso del grasso di frittura solido per la fonduta.............. 26
Note per I'uso
MONEAGGIO. ..t

Potenza allacciata
Collegamento elettrico .
Due elementi riscaldanti regolabili separatamente........ 26
Prima del primo Utilizzo............cccoveereneinerineeeinni 26
Uso dell’apparecchio 27

Fine delluso...
Pulizia
Apparecchio di base
Accessori
Conservazione
Dati tecnici
Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione” ...........c.cccoueuenee. 28
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Disimballaggio dell’apparecchio

1. Togliere 'apparecchio dal suo imballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-
cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di
cartone.

3. Controllare la completezza del contenuto dellimballag-
gio.

4. Se il contenuto dellimballaggio & incompleto o se si
rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.

5. Sull'apparecchio potrebbero esserci ancora polvere o
residui di produzione. Si consiglia di pulire I'apparecchio
come descritto al punto “Pulizia”.

Nella fornitura

1x Apparecchio di base

1x Piastra della griglia

8x Padelle

8x Spatole di legno

1x Pentola per fonduta

1x Paraspruzzi (supporto per la forchetta)
8x Forchette per fonduta

1x Pietra naturale

ITALIANO

Avvertenze per l'uso dell’apparecchio

A\ AWVISO:

+ Non utilizzare mai la fonduta senza olio o grasso o
qualsiasi altro liquido. Pericolo di incendio!

+ Non aggiungere mai acqua all'olio! Pericolo di defla-
grazione/esplosione!

+ Glioli e i grassi possono bruciare se surriscaldati. Fare
attenzione! Non dimenticare di spegnere |'apparecchio
dopo l'uso! Per fare questo, impostare prima i termo-
stati sulla posizione pit bassa e poi estrarre la spina di
rete dalla presa.

+ Gli oli e i grassi contaminati possono prendere
fuoco facilmente! Rimuovere sempre immedia-
tamente il cibo rimasto nell'olio/grasso. Sostituire
tempestivamente ['olio/grasso.

+ Mantenere una distanza di sicurezza sufficiente da og-
getti facilmente infiammabili come mobili, tende, ecc.

+ Se l'apparecchio dovesse prendere fuoco, non tentare
di spegnere le fiamme con acqua. Soffocare le fiamme
con un panno umido. Se necessario, coprire la pentola
della fonduta con un coperchio adatto.
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I\ AWISO:

+ Non spostare o trasportare 'apparecchio caldo mentre
¢ in funzione! Pericolo di ustioni! Liquidi caldi, va-
pore caldo e schizzi d'olio potrebbero fuoriuscire.

+ Non scambiare la pentola della fonduta con la pietra
naturale o viceversa durante il funzionamento. Peri-
colo di ustioni!

Uso del grasso di frittura solido per la fonduta

/\ ATTENZIONE:

+ Se usate il grasso solido per friggere, tagliatelo in
piccoli pezzi.

+ Impostare i termostati tra MIN e MAX e aggiungere i
pezzi lentamente.

+ Una volta che il grasso si € sciolto e si € raggiunto il
livello di olio necessario, si pud impostare la tempe-
ratura desiderata sui termostati. Osservare il segno
MAX nella pentola della fonduta!

+ Non mischiare mai oli e grassi. Il liquido potrebbe
traboccare. Forte formazione di schiuma!

Note per 'uso

+ Usare solo spatole di legno o di teflon per girare il cibo.
Non usare utensili di plastica. Possono sciogliersi.

+ Le superfici antiaderenti della griglia permettono di
preparare il cibo senza grassi.

+ Se volete usare l'olio, € adatto un olio altamente riscal-
dabile come I'olio di girasole. Non usare olio d'oliva o

burro, perché questi tipi di grasso producono fumo anche

a basse temperature.

+Non usare cibi congelati per la griglia o per la fonduta.
Scongelarli prima.

+ Asciugare il cibo bagnato con un panno.

+ La pietra naturale & adatta alla preparazione delicata di
verdure e pesce. La carne deve essere preparata sulla
piastra per grigliare e pud essere messa sulla pietra
naturale per mantenerla calda.

+ Non appoggiare sulla pietra naturale alcun cibo conte-
nente acido (ad esempio sottaceti, senape o simili).

+ La pietra & un prodotto naturale. La decolorazione o
le piccole crepe causate dall'uso non influiscono sul
risultato della cottura alla griglia e non costituiscono un
difetto.

« Utilizzare la pentola per fonduta solo con I'apparecchio di

base incluso nella fornitura.

Montaggio

Posizionare la piastra della griglia al centro dell'apparecchio

in modo che la scanalatura di raccolta del grasso sia rivolta
verso l'alto. La piastra deve avere una presa salda.
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Per utilizzare la griglia da raclette con la pietra naturale:

Posizionare le pentole sotto la piastra nell'apparecchio.
Posizionare la pietra naturale al centro della piastra in
modo che la scanalatura di raccolta del grasso sia rivolta
verso l'alto.

Per utilizzare la pentola per fonduta:

Togliere la pietra naturale. Posizionare la pentola per
fonduta al .centro della piastra di cottura.

Posizionare il paraspruzzi sulla pentola, che serve anche
come supporto per la forchetta.

Potenza allacciata

Il consumo totale di energia di questo apparecchio pud
arrivare a 1900 W. Con questo carico collegato si racco-
manda una linea di alimentazione separata protetta da
un interruttore di circuito domestico da 16 A.

Non utilizzare prese multiple, poiché questo apparecchio
& troppo potente.

Attenzione, sovraccarico: Se si usano prolunghe,
queste dovrebbero avere una sezione del cavo di
almeno 1,5mm?2 | cavi con una sezione minore possono
surriscaldarsi.

Assicurarsi che il cavo sia posato in modo tale da non
poter essere tirato o inciampato.

Collegamento elettrico

1

2.

. Assicuratevi che entrambi i termostati siano in posizione

MIN.

Controllare se il voltaggio elettrico che si desidera utiliz-
zare corrisponde a quello del dispositivo. Le informazioni
sono presenti sulla targhetta del modello.

. Collegate I'apparecchio solo ad una presa con contatto

di terra regolarmente installata. La spia di rete (spia di
sinistra) si accende quando la spina di rete € inserita.
L'apparecchio € quindi in funzione.

Due elementi riscaldanti regolabili separatamente

L'apparecchio funziona con i termostati. La spia a destra
di ogni termostato indica la modalita di riscaldamento.
Le spie del riscaldamento si spengono quando viene
raggiunta la temperatura selezionata.

Il termostato di sinistra controlla il riscaldamento per la
griglia della raclette, il termostato di destra controlla il
riscaldamento per la fonduta o la pietra naturale.

Prima del primo utilizzo

C’é uno strato protettivo sullelemento riscaldante che
brucia quando I'apparecchio si riscalda. Cio pud causare la
formazione di fumo e di odori quando I'apparecchio viene
utilizzato, ma questi scompariranno dopo alcuni utilizzi.
Questo non costituisce un difetto.

E possibile ridurre al minimo lo sviluppo di fumo pulendo
I'elemento riscaldante con un panno leggermente inumi-
dito prima di utilizzarlo per la prima volta.

Non usare detergentil
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+ Poi passarlo con un panno asciutto.

+ Accendere 'apparecchio solo quando & completamente
Secco.

+ Garantire sempre un'adeguata ventilazione.

1. Ungere leggermente le pentole e la piastra della griglia.

2. Mettere tutte le parti nell'apparecchio.

3. Far funzionare I'apparecchio per circa 10 minuti senza
grigliare il cibo, in modo che gli strati protettivi si possano
rimuovere. Impostare entrambi i termostati sulla posi-
zione MAX.

4. Regolare entrambi i termostati sulla posizione MIN.
Estrarre la spina dalla presa di corrente.

5. Lasciare raffreddare completamente I'apparecchio.

6. Pulire di nuovo tutte le parti che verranno a contatto con
il cibo.

Ora I'apparecchio € pronto per I'uso.

Uso dell’apparecchio

Prima di usare I'apparecchio, decidere se si vuole usare
la griglia da raclette con la pietra naturale o con la pentola
della fonduta. Chiudere I'apertura al centro della piastra
della griglia in ogni caso, sia con la pietra naturale che con
la pentola della fonduta.

Collocare I'apparecchio completamente montato su una
superficie piana e resistente all'umidita e al calore. La posi-
zione deve essere stabile e antiscivolo. La superficie deve
essere facile da pulire, poiché gli schizzi sono inevitabili.
Per le superfici sensibili, mettere sotto una piastra resistente
al calore.

Griglia da raclette

+ Tagliare tutti gli ingredienti in piccoli pezzi o fette.

+ Portare entrambi i termostati sulla posizione MAX.

+ Non mettere pentole vuote nell'apparecchio durante il
funzionamento.

+ Lasciare preriscaldare 'apparecchio per circa 10 minuti.

+ Posizionare gli alimenti di vostra scelta sulla piastra del
grill e sulla pietra naturale.

+ Nelle pentole si possono cuocere, ad esempio, funghi o
piccoli panini con formaggio.

+ Non riempire troppo le padelle.

+ Assicurarsi che gli ingredienti non vengano a contatto
con I'elemento riscaldante.

+ Rimuovere di tanto in tanto i residui grossolani di cibo
dalla piastra della griglia e dalle pentole, in modo che
non si brucino.

Fonduta

1. Riempire la pentola della fonduta con grasso di frittura o
olio. In alternativa, potete anche usare brodo o formaggio
0 cioccolato con vari liquidi. Rispettare sempre le indica-
zioni MIN e MAX della pentola (quantita di riempimento
minima 0,5 litri e massima 0,6 litri).

2. Posizionare il paraspruzzi sulla pentola della fonduta.

3. Periliquidi sottili (olio o brodo), portare entrambi i
termostati sulla posizione MAX per riscaldare il liquido.

Il tempo di riscaldamento varia a seconda del liquido uti-
lizzato (da 20 a 35 minuti circa). L'olio impiega piu tempo
a riscaldarsi rispetto al brodo.

Consiglio: Si pud usare un bastoncino di legno (per
esempio uno spiedo da shish kebab o un cucchiaio da
cucina di legno) per verificare se € stata raggiunta la
giusta temperatura: Quando si immerge nell'olio, sul ba-
stoncino di legno devono salire delle leggere bolle d'aria.
Tuttavia, potete anche mettere un pezzo del vostro cibo
fritto nell'olio caldo.

4. Per gli ingredienti solidi che devono diventare liquidi
lentamente, scegliere un'impostazione di entrambi i
termostati tra MIN e MAX. Se gli ingredienti sono fusi
e spessi, imposta i termostati pil bassi per evitare il
surriscaldamento.

5. Usare le forchette da fonduta per infilzare pezzi di carne
0 pane o frutta e metterli nel liquido. Il processo di cot-
tura dura circa 4-8 minuti, a seconda della dimensione
dei pezzi. Questo significa che pili piccoli sono i pezzi,
pit velocemente saranno cotti.

6. Regolare la temperatura con i termostati in modo da
mantenere una leggera bolla del liquido.

Fine dell’'uso

1. Impostare entrambi i termostati sulla posizione MIN.
Le spie di destra si spengono.

2. Staccare la spina dalla presa di corrente.

3. Lasciare raffreddare a lungo il contenuto del pentolino
della fonduta. Verificare che la temperatura non sia
pericolosa prima di continuare a maneggiare il pentolino
della fonduta pieno.

4. Lasciare raffreddare I'apparecchio prima di pulirlo.

Pulizia

N\ AWVISO:

« Staccare sempre la spina dalla presa di corrente prima della
pulizia! Aspettare che |'apparecchio si sia raffreddato.

PC-RG_FD1245_IM
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/A AWISO:

« Non immergere mai l'apparecchio in acqua! Potrebbe causare
una scossa elettrica o un incendio.

* Assicurarsi che nessun liquido entri nell'apparecchio!

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare spazzole d'acciaio o altri utensili abra-
sive per effettuare la pulizia.

+ Non utilizzare detergenti aggressive o abrasivi.

Apparecchio di base
Pulire linvolucro con un panno leggermente umido.

Accessori

+ Rimuovere i residui di cibo dalla piastra della griglia,
dalla pietra naturale e dalle pentole quando sono ancora
calde con un panno umido o un tovagliolo di carta.

+ Togliere la pietra naturale raffreddata e sciacquarla sotto
acqua corrente calda. Puoi usare una spazzola di nylon
per aiutarti. Poi asciugala con un panno. Non mettere
mai la pietra naturale in acqua. Usala di nuovo solo
quando & completamente asciutta.

+ Pulire la piastra della griglia, le padelle e la spatola di
legno in acqua calda di risciacquo con un po’ di detersivo
per piatti. Risciacquare con acqua pulita e asciugare le
parti.

+ Non versare l'olio/ grasso usato dalla pentola della fon-
duta nel lavandino! Questo potrebbe intasare. Smaltire
I'olio/ grasso raffreddato con i rifiuti domestici.

+ Se, dopo una fonduta di formaggio o di cioccolato, nella
pentola della fonduta si accumulano resti di cibo, riem-
pire la pentola con acqua calda per alcune ore e lasciare
i resti in ammollo.

+ Pulire la pentola della fonduta, il paraspruzzi e le
forchette della fonduta in acqua calda con un po’ di
detersivo per piatti. Risciacquare con acqua pulita e
asciugare le parti.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto. Lasciar asciugare
completamente gli accessori.

+ Si consiglia di conservare I'apparecchio nella confezione
originale se non viene utilizzato per un lungo periodo.

+ Conservare sempre 'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini ed in un luogo asciutto e ben ventilato.
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Dati tecnici

PC-RG/FD 1245
.220-240V~, 50-60Hz
..1900W

Alimentazione rete
Consumo di energia:
Classe di protezione: ...

Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.

Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
. porre quegli elettrodomestici che non sono
pill in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.
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WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotacz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sg specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.
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Rozpakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, takie jak folie,
materialy wypetiajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

3. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.

4. Jezeli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub
jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwrd¢ je do sprzedawcy.

5. Na urzadzeniu moze nadal znajdowac sie kurz lub
pozostatosci po produkcji. Zalecamy wyczyszczenie
urzadzenia zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie’.

Zakres dostawy

1x Urzadzenie podstawowe

1x Plyta grillowa

8x Patelnie

8x Drewniane szpatutki

1x Garnek do fondue

1 x Ostona przeciwrozbryzgowa (uchwyt widelca)
8x Widelce do fondue

1x Kamien naturalny

Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

JEZYK POLSKI

/\ OSTRZEZENIE:

+ Nigdy nie uzywa¢ fondue bez oleju, truszczu lub
innego ptynu. Zagrozenie pozarowe!

+ Do oleju nigdy nie dolewaj wody! Ryzyko nagtego
pozaru/wybuchul!

+ Przegrzane oleje i tluszcze moga si¢ zapali¢. Badz
ostrozny/a! Nie zapomnij wytaczy¢ urzadzenia po
zakonczeniu pracy! Aby to zrobi¢, nalezy najpierw
ustawi¢ termostaty w najnizszym potozeniu, a nastep-
nie wyja¢ wiyczke z gniazdka.

+ Skazony olej/ttuszcz moga by¢ wysoce fatwo-
palne! Zawsze wyjmowac zywno$¢, ktéra by¢ moze
pozostata w oleju/tuszczu. Wymienia¢ olej/ thuszcz
regulamie.

+ Utrzymywa¢ odpowiednio bezpieczng odlegtos¢ od
przedmiotow fatwopalnych, jak meble, zastony, itp.
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/\ OSTRZEZENIE:

+ Jesli urzadzenie zapali sie, nigdy nie nalezy gasi¢
ptomieni woda. Nalezy zdtawi¢ ptomienie wilgotng
szmatka. W razie potrzeby przykryj gamek do fondue
odpowiednig pokrywka.

+ Nie poruszac ani nie przenosi¢ goracego urzadzenia,
kiedy pracuje! Niebezpieczenstwo poparzenia!
Moga wydobywac sie gorace ptyny, goraca para oraz
rozpryskany olej.

+ Podczas pracy urzadzenia nie nalezy wymienia¢
garnka do fondue na kamien naturalny ani odwrotnie.
Niebezpieczenstwo poparzenia!

Uzycie statego ttuszczu do smazenia fondue

[\ UWAGA:

+ Jesli uzywasz statego tuszczu do smazenia, rozbij go
na mate kawatki.

+ Ustaw termostaty w zakresie od MIN do MAX i doda-
waj kawatki powoli.

+ Po roztopieniu tuszczu i osiggnieciu wymaganego
poziomu oleju mozna ustawi¢ zadang temperature na
termostatach. Zwré¢ uwage na znak MAX w garnku
do fondue!

+ Nigdy nie miesza¢ oleju z thuszczem. Plyn moze prze-
la¢ sie. Mocne narastanie piany!

Uwagi dotyczace uzytkowania

+ Do obracania potraw uzywaj wytacznie drewnianych lub
teflonowych szpatutek. Nie nalezy uzywa¢ przyborow
kuchennych wykonanych z tworzyw sztucznych. Moga
sig topic.

+ Nieprzywierajaca powtoka ptyt grillowych umozliwia
przygotowywanie potraw bez dodatku tuszczu.

+ Jedli chcesz uzy¢ oleju, upewnij sig, ze mozna go
podgrzewa¢ do wysokich temperatur, jak na przyktad olej
stonecznikowy. Nie uzywaj oliwy z oliwek ani masta, po-
niewaz zaczynajq si¢ one dymic w niskiej temperaturze.

+ Nie nalezy uzywa¢ mrozonek do grillowania lub fondue.
Wczeéniej nalezy je rozmrozic.

+ Wytrzyj mokrg karme do sucha za pomoca $ciereczki.

+ Kamien naturalny nadaje sie do delikatnego przyrzadza-
nia warzyw i ryb. Migso powinno by¢ przygotowane na
plycie grillowej i mozna je potozy¢ na kamieniu natural-
nym, aby utrzymac ciepto.

+Na kamieniu naturalnym nie nalezy umieszczac zadnych
produktow spozywczych zawierajacych kwasy (np. pikli,
musztardy itp.).

+ Kamien jest produktem naturalnym. Przebarwienia lub
mate pekniecia powstate w wyniku uzytkowania nie majg,
wplywu na wynik grillowania i nie stanowig wady.

+ Garnka do fondue nalezy uzywa¢ wytgcznie z podstawo-
wym urzadzeniem wehodzacym w zakres dostawy.
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Montaz

Umie$c¢ plyte grillowa na $rodku urzadzenia tak, aby rowek
zbierajacy tluszcz byt skierowany ku gorze. Plytka musi by¢
pewnie zamocowana.

Aby uzywac grilla raclette z kamieniem naturalnym:

+ Umiesc¢ patelnie pod ptyta w urzadzeniu.

+ Umiesci¢ kamien naturalny na $rodku plyty grillowej w
taki sposdb, aby rowek zbierajacy tuszcz byt skierowany
ku gorze.

Aby uzy¢ naczynia do fondue:

+Usuna¢ kamien naturalny. Umies¢ garnek do fondue na
Srodku plyty grzejne;.

+Umie$¢ na garnku ostone przeciwrozpryskowa, ktéra
stuzy réwniez jako uchwyt na widelec.

Moc przylaczeniowa

+ Urzadzenie moze pobiera¢ catkowita moc 1900 W.

W zwigzku z tym wskazane jest podtaczenie osobnym
przewodem i zabezpieczenie obwodu bezpiecznikiem
domowym 16 A.

+ Nie uzywaj rozgateziaczy ze wzgledu na duza moc
urzadzenia.

+ Uwaga, przeciazenie: Uzywane przediuzacze powinny
mie¢ przewody o przekroju nie mniejszym niz 1,5mm?.
Kable o mniejszym przekroju moga si¢ przegrzewac.

+ Upewnij sig, ze kabel jest utozony w taki sposab, aby nie
mozna byto za niego pociagna¢ ani sie o niego potknac.

Potaczenia elektryczne

1. Upewnij sig, ze oba termostaty sq ustawione w pozycji
MIN.

2. Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe, ktorego chcemy uzyé
jest zgodne z napieciem urzadzenia. Informacja na ten
temat znajduije sie na plakietce znamionowej.

3. Urzadzenie wolno podtaczy¢ tylko i wytacznie do przepi-
sowo zamontowanego gniazdka wtykowego ze stykiem
ochronnym z pradem. Lampka kontrolna zasilania sie-
ciowego (lewa lampka kontrolna) $wieci sig, gdy wtyczka
sieciowa jest podtaczona do gniazdka. W ten sposdb
urzadzenie jest gotowe do pracy.

Dwa oddzielnie regulowane elementy grzejne

+ Urzadzenie jest sterowane za pomoca termostatow.
Odpowiednia prawa lampka kontrolna obok termostatu
wskazuije tryb ogrzewania.

+ Lampki kontrolne ogrzewania gasna po osiggnieciu
wybranej temperatury.

+ Lewy termostat steruje ogrzewaniem grilla raclette,
prawy termostat steruje ogrzewaniem fondue lub kamie-
nia naturalnego.
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Przed pierwszym uzyciem

Element grzejny zabezpieczony jest powtokg ochronng,
ktéra wraz z nagrzewaniem sig urzadzenia ulega spaleniu.
Moze to powodowac powstawanie dymu i nieprzyjemnych
zapachdw podczas uzywania urzadzenia, ale znikng one po
kilku uzyciach. Nie oznacza to wady urzadzenia.

+ Tworzenie sie dymu mozna zminimalizowa¢ przecierajac
element grzejny lekko zwilzong Sciereczkg przed pierw-
Szym uzyciem urzadzenia.

+ Nie nalezy stosowa¢ zadnych $rodkéw do czyszczenia!

+ Po przetarciu powierzchnie nalezy wytrze¢ suchg
Sciereczka.

+ Urzadzenie mozna wigczy¢ tylko wtedy, gdy jest zupetnie
suche.

+ Nalezy zapewni¢ odpowiedni przeptyw powietrzal

1. Delikatnie nattusci¢ mate patelnie i ptyte do grillowania.

2. Whozy¢ wszystkie czesci do urzadzenia.

3. Wiaczy¢ urzadzenie bez jedzenia na okoto 10 minut
w celu usuniecia warstw ochronnych. W tym celu nalezy
ustawi¢ oba termostaty w pozycji MAX.

4. Ustawi¢ oba termostaty w pozycji MIN. Wyja¢ wtyczke
sieciowg z gniazda $ciennego.

5. Odstaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

6. Wyczysci¢ wszystkie czesci, ktore ponownie zetkna sie
Z zywnoscia,

Urzadzenie bedzie wowczas gotowe do uzytkowania.

Uzytkowanie urzadzenia

Przed uzyciem urzadzenia nalezy zdecydowac, czy grill
raclette ma by¢ uzywany z kamieniem naturalnym czy z na-
czyniem do fondue. W kazdym razie nalezy zamkna¢ otwor
posrodku ptyty grillowej, uzywajac kamienia naturalnego lub
naczynia do fondue.

Umies¢ w petni zmontowane urzadzenie na rowne;
powierzchni, odpornej na wilgo¢ i wysoka temperature.
Miejsce musi by¢ stabilne i antyposlizgowe. Powierzchnia
powinna by¢ fatwa do czyszczenia, poniewaz zachlapania
sg nieuniknione. W przypadku wrazliwych powierzchni
nalezy podtozy¢ pod nie ptyte zaroodporna.

Grill Raclette

+ Wszystkie sktadniki pokroi¢ na mate kawatki lub pla-
sterki.

+ Ustawi¢ oba termostaty w pozycji MAX.

+ Podczas pracy urzadzenia nie nalezy umieszcza¢ w nim
pustych garnkow.

+ Pozostawi¢ urzadzenie na okoto 10 minut, aby sie
rozgrzato.

+ Umies¢ wybrane potrawy na plycie grillowej i na kamie-
niu naturalnym.

+ Na patelniach mozna zapieka¢ grzyby lub mate kanapki
z serem.

+ Nie nalezy przepetnia¢ patelni.
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+ Upewnij sig, ze sktadniki nie majg kontaktu z elementem
grzejnym.

+ 0d czasu do czasu usuwac z piyty grillowej i patelni
gruboziarniste resztki jedzenia, aby sie nie przypality.

Fondue

1. Napetnij garnek do fondue tluszczem lub olejem do sma-
zenia. Mozna tez uzy¢ bulionu, sera lub czekolady z roz-
nymi ptynami. Nalezy zawsze przestrzega¢ oznaczen
MIN i MAX na pojemniku (minimalna ilo$¢ napetnienia
0,5 litra do maksymalnej 0,6 litra).

2. Umiesc¢ ostone przeciwrozpryskowa na garnku do
fondue.

3. W przypadku rzadkich ptynow (olej lub bulion) nalezy
ustawi¢ oba termostaty w pozycji MAX, aby podgrza¢
ptyn. Czas podgrzewania zalezy od uzytego ptynu
(ok. 20-35 minut). Olej podgrzewa sig¢ dtuzej niz bulion.
Wskazowka: Przy pomocy drewnianej pateczki
(np. patyczek do szasztykow lub drewniana tyzka) moga
Panstwo sprawdzi¢, czy osiagnigta zostata wlasciwa
temperatura: przy zanurzeniu w oleju na drewniane;
pateczce powinny pojawic sie delikatne pecherzyki
powietrza. Mozna jednak réwniez wiozy¢ kawatek sma-
zonej potrawy do goracego oleju.

4. W przypadku skiadnikéw statych, ktore maja powoli
stawac sie ptynne, nalezy wybra¢ ustawienie obu termo-
statow w zakresie od MIN do MAX. Jesli sktadniki sg
roztopione i geste, ustaw nizsze termostaty, aby uniknaé
przegrzania.

5. Za pomoca widelcow do fondue nabijaj na szpikulce ka-
watki miesa, chleba lub owocow i umieszczaj je w plynie.
Proces gotowania trwa okoto 4—8 minut, w zalezno$ci od
wielko$ci kawatkow. Oznacza to, ze im mnigjsze beda
kawatki, tym szybciej sig ugotuja,

6. Wyregulowac temperature za pomoca termostatow tak,
aby utrzymac lekkie bulgotanie cieczy.

Zastosowanie koncowe

1. Ustawic oba termostaty w pozycji MIN. Prawy kierun-
kowskaz gasnie.

2. Wyciagnij wtyczke z gniazdka sieciowego.

3. Pozostaw zawarto$¢ naczynia do fondue na diuzszy
czas do ostygniecia. Przed dalsza obstuga napetnionego
naczynia do fondue nalezy sprawdzic, czy temperatura
jest bezpieczna.

4. Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy
odczekat, az ostygnie.
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Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze wyjac
wtyczke z gniazdka sieciowego! Poczekaj, az urzadzenie osty-

gnie.

* Nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie! Moze to spowodo-
wac porazenie pragdem elektrycznym lub pozar.

* Upewnic sig, ze do wnetrza urzadzenia nie dostata sie zadna

ciecz!

/\ UWAGA:

+ Nie stosowac do czyszczenia drucianej szczotki ani
innych ciernych przyboréw.

+ Nie stosowa¢ ostrych ani zracych Srodkéw czyszcza-
cych.

Urzadzenie podstawowe
Wyczys$¢ obudowe za pomoca lekko wilgotnej szmatki.

Akcesoria

+ Za pomoca wilgotnej Sciereczki lub recznika papiero-
wego usuwac resztki jedzenia z plyty grillowej, kamienia
naturalnego i patelni, gdy sa jeszcze ciepte.

+ Wyja¢ schtodzony kamien naturalny i optukac go pod
cieptq biezacq woda. Do pomocy mozna uzy¢ nylonowej
szczotki. Nastepnie wytrzyj jg do sucha szmatka, Nigdy
nie nalezy wkiada¢ kamienia naturalnego do wody. Uzy-
waj go ponownie dopiero po catkowitym wyschnigciu.

+ Wyczysc¢ plyte grillowa, patelnie i drewniang fopatke w
goracej wodzie z niewielka iloscig ptynu do recznego
mycia naczyn. Splukac czysta woda i wysuszy¢ czesci.

+ Nie wylewaj zuzytego oleju/tuszczu z naczynia do
fondue do zlewu! Moze to spowodowaé zatkanie. Schto-
dzony olej/thuszcz nalezy wyrzuci¢ razem z odpadami
domowymi.

+Jesli po przygotowaniu fondue serowego lub czekolado-
wego w garnku do fondue pozostana resztki jedzenia,
nalezy napeti¢ garnek goraca woda na kilka godzin i
pozostawic resztki do nasigkniecia.

+ Wyczys¢ garek do fondue, ostone przeciwrozpryskowq,
i widelce do fondue w cieptej wodzie z odrobing ptynu
do recznego mycia naczyn. Spiukac czysta woda i
wysuszy¢ czesci.
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Przechowywanie

+ Oczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Akcesoria nalezy
pozostawi¢ do catkowitego wyschnigcia.

+ Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy
czas, zalecane jest jego przechowywanie w oryginalnym
opakowaniu.

+ Urzadzenie zawsze przechowywa¢ w miejscu niedostep-
nym dla dzieci, dobrze przewietrzanym i suchym.

Dane techniczne

......... PC-RG/FD 1245
...220-240V~, 50-60Hz

PODOr MOCY: ..o ...1900W
StOPIEN OCHIONY: ..ot ensseneren I
Masa netto: ............c..... ...0k. 2,75kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.
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Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng,
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wlasnym zakresie i na wlasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywofanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzer losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia wartosci napigcia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére majg nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cale urzadzenie, ktore s wymieniane konczy sie, wraz

z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
s wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza ta umowe nie s uwzgledniane
przez tg gwarance.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnief kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:
CTC Clatronic Sp. z 0.0
Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

PC-RG_FD1245_IM

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzystac z punktéw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie bedg Panistwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Ta droga przyczyniaja si¢ Pafstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twdj sprzedawca i partner umowny jest rowniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.

JEZYK POLSKI
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MAGYARUL

FONTOS:

El6szor feltétlendl olvassa el a kulon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulén mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a késztilékben vagy mas
targyakban kart tehet.
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A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a késziiléket a csomagolasabl.

2. Tavolitson el minden csomagoldanyagot, példaul
foliakat, toltdanyagot, kabelkétegeldket és kartoncso-
magolast.

3. Ellendrizze a szallitasi terjedelem teljességét.

4. Ha a csomagolas tartalma hianyos, vagy ha sériilések
észlelheték, ne milkddtesse a késziiléket. Azonnal
juttassa vissza a keresked6héz.

5. Akésziiléken még lehetnek por- vagy gyartasi marad-
vanyok. Javasoljuk, hogy tisztitsa meg a készliléket a
,Tisztitas” pontban leirtak szerint.

A csomag tartalma
1x Alapegység
1x Crillezd tanyér
8x Serpeny6k
8x Fa spatula
1x Fondu edény
1x Fréccsenésgatlé (villatarto)
8x Fondi villak
1x Természetes kd

A késziilék hasznalatara
vonatkoz6 figyelmeztetések

/\ FIGYELMEZTETES:

+ Soha ne lizemeltesse a fond(it olaj, zsir vagy mas
folyadék nélkil. Tiizveszély!

+ Soha ne adjunk vizet az olajhoz! Deflagraci6/robba-
nas veszélye!

+ Az olajok és zsirok tulmelegedés esetén eléghetnek.
Légy ovatos! Ne felejtse el kikapcsolni a késziiléket
hasznalat utan! Ehhez elészor allitsa a termosztatokat
a legalacsonyabb allasba, majd htizza ki a halézati
dugdt a konnektorbol.

+ A szennyezett olaj és zsir konnyen meggyulladhat!
Az olajban/zsirban maradt ételt mindig azonnal tavo-
litsa el. Id6ben cserélje ki az olajat/zsirt.

+ Tartson megfeleld biztonsagi tavolsagot a kénnyen
gyulékony targyaktol, példaul butoroktdl, fiiggonyoktdl
stb.
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/\ FIGYELMEZTETES:

+ Ha a késztilék kigyullad, soha ne prébalja meg vizzel
eloltani a langokat. Fojtsa el a langokat nedves
ruhaval. Ha szlikséges, fedje le a fondiiedényt egy
megfelelé edényfeddvel.

+ Ne mozgassa vagy hordozza a forr készuléket miko-
dés kozben! Egési sériilések veszélye! Forré folyadé-
kok, forré goz és olajfréccsenések keriilhetnek ki.

+ Mukodés kozben ne cserélie ki a fondue edényt a
természetes kére, vagy forditva. Egési sériilések
veszélye!

Szilard siitézsir hasznalata fondiihoz

/N VIGYAZAT:

+ Ha szilard siitézsirt hasznal, torje apré darabokra.

+ Allitsa a termosztatokat a MIN és MAX értékek kozé,
és lassan adagolja a darabokat.

+ Miutan a zsir megolvadt és a szikséges olajszintet
elérte, beallithatja a kivant hémérsékletet a termoszta-
tokon. Figyelje meg a MAX jelet a fondii edényben!

+ Soha ne keverje az olajokat és a zsirokat. A folyadék
talesordulhat. Erés habképzédés!

Hasznalati megjegyzések

+ Csak fa vagy teflon spatulat hasznéljon az ételek forga-
tasahoz. Ne hasznaljon miianyaghdl késziilt eszkdzoket.
Megolvadhatnak.

+ Atapadasmentes bevonatu grillfeltletek lehetdveé teszik
az ételek zsiradékmentes elkészitését.

+ Ha olajat szeretne hasznalni, akkor egy jol hevithetd
olaj, példaul napraforgéolaj alkalmas. Ne hasznéljon
olivaolajat vagy vajat, mivel ezek a zsiradékok alacsony
hémérsékleten is fiistonek.

+ Ne hasznéljon fagyasztott ételeket grillezéshez vagy
fondiihdz. Elézetesen olvasztja ki 6ket.

+ Anedves eledelt egy ruhaval szérazra térolje.

+ Atermészetes kO alkalmas zdldségek és halak kiméletes
elkészitésére. A hust a grilllapon kell elkésziteni, és a
természetes kére helyezve melegen tarthatd.

+ Ne tegyen savas ételeket (pl. savanylsagot, mustart
vagy hasonlét) a természetes kére.

+ Akd természetes termék. A hasznélatbdl eredd elszi-
nezédések vagy kisebb repedések nem befolyasoljak a
grillezési eredményt, €s nem mindstilnek hibanak.

+ Afondliedényt csak a tartozékként mellékelt alapkészu-
Iekkel egyitt hasznalja.
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Szerelés

Helyezze a grilllapot kbzépre a késztilékre Ugy, hogy a
zsirgy(ijté horony felfelé nézzen. A lemeznek szilrdan kell
tartania.

A raclette grill hasznalatahoz természetes kével:

* Helyezze a serpenydket a készlilékben 1évo tanyér ala.

* Helyezze a természetes kovet a grilllap kdzepére gy,
hogy a zsirgyiijté horony felfelé nézzen.

Afondliedény hasznélata:

+ Tavolitsa el a természetes kovet. Helyezze a fondiie-
dényt a siitélap kdzepére.

* Helyezze az edényre a fréccsenésvéddt, amely egyben
villatartoként is szolgal.

Csatlakoztatasi érték

+ Akésziilék 1900 W dsszteljesitmény felvételére képes.
Ennél a csatlakoztatasi értéknél ajanlatos egy kilon
tapvezeték, amely egy 16 A-es haztartasi véddkapcsolon
keresztil van biztositva.

+ Ne hasznaljon elosztot, mivel ez a készilék nagyon erés
teljesitményd.

+ Vigyazat, tulterhelés: Ha hosszabbitét hasznal, ennek
legalabb 1,5mm? vezetékatmérdje legyen. A kisebb
vezetékkeresztmetszetii kabelek tiimelegedhetnek.

« Ugyeljen arra, hogy a kabelt igy fektesse le, hogy ne
lehessen meghtzni vagy megbotlani benne.

Elektromos csatlakozas

1. Gy6zbdjon meg arrol, hogy mindkét termosztat MIN
&llasban van.

2. Ellendrizze, hogy a hasznalni kivant halozati aram
feszliltsége megfelel a késziléken feltlintetett értéknek.
Ezt a készlilék adattablajan talalja.

3. Csak el6irasszerlien felszerelt, foldelt konnektorba csat-
lakoztassa a készuléket. A haldzati jelz6fény (bal oldali
jelzéfény) vilagit, amikor a hélozati csatlakozé be van
dugva. Az egység tehat mikodik.

Két kiilon szabalyozhato flitéelem

+ Akésziiléket a termosztatokkal mikodtetik. A termosztat
melletti megfeleld jobb oldali jelz8lampa mutatja a fiitési
madot.

+ Aflitésvezérl6 lampak kialszanak, amikor a kivalasztott
hémérsékletet elérte.

+ Abal oldali termosztat a raclette grill fiitését szabalyozza,
a jobb oldali termosztat pedig a fondii vagy a természe-
tes ko fiitését.

MAGYARUL

Els6 hasznalat el6tt

Afiitéelemet egy véddréteg boritja, amely égetédik, amikor
a készlilék felmelegszik. Ennek eredményeként a készulék
hasznéalatakor flist és szag lehet. Néhany hasznalat utan ez
azonban csokken. Ez nem jelent hibat.
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MAGYARUL

+ Minimalisra csdkkentheti a fiistképzédést azaltal, hogy
az els6 hasznalat elétt torli a fiitéelemet enyhén meg-
nedvesitett ruhaval.

+ Ne haszndljon tisztitoszereket!

+ Ezutan tordlje le egy szaraz ruhaval.

+ Akészliléket csak teljesen széraz allapotban kapcsolja
be.

+ Mindig gondoskodjon a megfeleld szellzésrél.

1. Enyhén zsirozza meg a kisméret( serpenySket és a

grillezd lapot.
2. Helyezze az dsszes alkatrészt a készulékbe.

3. Korulbelll 10 percig mikodtesse a készuléket ételek nél-
kul, hogy eltavolitsa a védéréteget. Ehhez allitsa mindkét

termosztatot MAX &llasba.

4. Allitsa mindkét termosztatot MIN &llasba. Hizza ki a
hélézati dugaszt a fali aljzatbél.

5. Hagyja teljesen lehlilni a késziléket.

6. Tisztitsa meg Ujra az 6sszes részt, amely érintkezik az
étellel.

Akésziilék most mar készen all a hasznalatra.

A késziilék hasznalata

Akésziilek hasznalata el6tt dontse el, hogy a raclette
grillt a természetes kével vagy a fondiiedénnyel kivanja-e
hasznalni. A grilllap kozepén 1évd nyilast mindenképpen
esetben zarja le, akér a természetes kdvel, akar a fondiie-
dénnyel.

Helyezze a teljesen Osszeszerelt késziiléket egy vizszintes,
nedvesség- és hoall felliletre. A helynek stabilnak és
cstiszasmentesnek kell lennie. A felliletnek kénnyen tisztit-
hatonak kell lennie, mivel a froccsenések elkeriilhetetlenek.
Erzékeny feliiletek esetén helyezzen ala hallo lemezt.

Raclette grill

+ Vagja az 6sszes hozzavalot apro darabokra vagy
szeletekre.

+ Forditsa mindkét termosztatot MAX allasba.

+ Ures edényeket mikddés kdzben ne tegyen a készii-
lékbe.

+ Hagyja a késztiléket kortlbelll 10 percig elémelegedni.

* Helyezze az On 4ltal valasztott ételt a grilllapra és a
természetes kore.

+ Aserpenydkben gombat vagy kis sajtos szendvicseket
s(thet.

Ne toltse tul az edényeket.

Ugyeljen arra, hogy az dsszetevdk ne érintkezzenek a
fiitéelemmel.

|d6nként tavolitsa el a durva ételmaradékokat a grillle-
mezrél és a serpenydkrél, hogy ne égjenek meg.

Fondii

1.

Toltse meg a fondiiedényt stitézsirral vagy olajjal.
Alternativaként hasznalhat haslevest vagy sajtot vagy
csokoladét is kilénbdzo folyadékokkal. Mindig tartsa be
az edényen talalhatd MIN és MAX jeléléseket (minimalis
toltési mennyiség 0,5 liter és maximalis 0,6 liter kdzott).

. Helyezze a froccsenésgatlét a fondiiedényre.
. Hig folyadékok (olaj vagy husleves) esetén mindkét

termosztatot allitsa MAX allasba a folyadék felmelegi-
téséhez. A felmelegités ideje a felhasznalt folyadéktol
fiiggden valtozik (kb. 20-35 perc). Az olaj melegitése
tovabb tart, mint a hislevesé.

Tipp: Egy fapélcikaval (pl. egy stilt kebab vagy fakanal)
ellendrizheti, hogy elérte-e a megfeleld hémérsékletet: az
olajba martaskor a fapalcan enyhe légbuborékoknak kell
felszallniuk. Azonban a siilt étel egy darabjat is beleteheti
a forré olajba.

. Alassan folyékonnya valo szilard dsszetevok esetében

mindkét termosztatot a MIN és a MAX kozotti értékre
allitsa be. Ha a hozzavalok megolvadtak és sirtiek, a tal-
melegedés elkertilése érdekében allitsa alacsonyabbra

a termosztatokat.

. Afondivillakkal hisszeleteket, kenyér- vagy gylimolcs-

darabokat szdrjon fel, és helyezze ket a folyadékba. A
slitési folyamat a darabok méretétél figgéen korulbelil
4-8 percig tart. Ez azt jelenti, hogy minél kisebbek a
darabok, annal gyorsabban megstilnek.

. Allitsa be a hémérsékletet a termosztatokkal tigy, hogy a

folyadék enyhe buborékosodasa megmaradjon.

Végfelhasznalas

1.

2.
. Hagyja a fondliedény tartalméat sokaig hilni. Ellendrizze,

w

Allitsa mindkét termosztatot MIN allasba. A jobb oldali
jelz6lampak kialszanak.
Huzza ki a haldzati csatlakozot a konnektorbdl.

hogy a hémérséklet biztonsagos-e, mielétt tovabb
kezelné a megtoltétt fondliiedényt.

. Tisztitas el6tt hagyja kihdini a készUléket.

Tisztitas

A\ FIGYELMEZTETES:

« Tisztitas el6tt mindig huzza ki a halozati csatlakozot a konnek-
torbol! Varja meg, amig a késztlék lehil.
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/\ FIGYELMEZTETES:

« Soha ne meritse a készléket vizbe! Ez dramutést vagy tlzet

okozhat.

» Ugyelien arra, hogy folyadék ne keriiljon a késziilék belsejébe!

I\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas karcol6 konyhai
eszkozt a tisztitashoz.

+ Ne hasznaljon agressziv vagy karcolo tisztitoszereket.

Alapegység
Tisztitsa meg a készilékhazat enyhén nedves ruhaval.

Tartozékok

+ Még melegen, nedves ruhaval vagy papirtoriével tavo-
litsa el az ételmaradékokat a grilllemezrdl, a terméskorél
és a serpeny6krol.

+ Vegye ki a kihiilt természetes kovet, és oOblitse le meleg
folydviz alatt. Segitségiil hasznalhat egy nejlonkefét.
Ezutan torélje szarazra egy ruhaval. Soha ne tegye a
természetes kovet vizbe. Csak akkor hasznalja Ujra, ha
teliesen megszaradt.

+ Tisztitsa meg a grilllapot, a serpenydket és a fa spatulat
forré dblitdvizben, kevés kézi mosogatdszerrel. Oblitse
le tiszta vizzel, és szaritsa meg az alkatrészeket.

+ Ne ontse a fondliedénybdl a hasznalt olajat/ zsirt a mo-
sogatobal Ez eltém8dhet. A kihdilt olajat/zsirt a haztartasi
hulladékkal egyiitt kell artalmatlanitani.

+ Ha sajt- vagy csokoladéfondu utan ételmaradékok
tapadnak a fondiiedényben, t6ltse meg az edényt
néhany orara forré vizzel, és hagyja, hogy a maradékok
atazzanak.

+ Tisztitsa meg a fondliedényt, a froccsenésvédot és a
fonduvillakat meleg oblitdvizben, kevés kézi mosoga-
toszerrel. Oblitse le tiszta vizzel, és szaritsa meg az
alkatrészeket.

Tarolas
+ Aleirtaknak megfeleléen tisztitsa a késziiléket. Hagyja,
hogy a tartozékok teliesen megszaradjanak.
+ Ha a készliléket hosszabb ideig nem hasznalja, akkor
azt javasoljuk, hogy az eredeti csomagolasaban tarolja.
+ Mindig a gyerekektdl tavol tarolja a készuléket, egy jol
szelléztetett, szaraz helyiségben.

PC-RG_FD1245_IM

Mszaki adatok

MOGEIL: ..o PC-RG/FD 1245
Fesziiltségellatas: ......... 220-240V~, 50-60Hz
Teljesitményfelvéte

NEHS SUIY: oo kb. 2,75kg

Amiszaki és kivitelezési mddositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a készilléket az dsszes vonatkozd, hatélyos CE-irany-
elvnek megfelelden tesztelték, és a legljabb biztonségi
eléirasoknak megfeleléen gyartottak.

Hulladékkezelés

A ,kuka” piktogram jelentése
Kimélje kdryezetlinket, az elektromos készilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok!

Hasznalja az elektromos készlilékek artalmat-
lanitasara kijeldlt gydjtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos késziilékeit, amelyeket
tobbé mar nem kivan hasznalni!

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkeriilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajérul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket. Az On kereskedsje és szerzédéses partnere
koteles a régi késziiléket is ingyenesen visszavenni.

MAGYARUL
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PYCCKWK

BAXHO:

Obsi3aTenbHO CHavarna npoumMTanTe OTAENbHO Npunaraemble
WHCTPYKLMM NO TEXHWKE 6€30MacHOCTL.

PYKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykta. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lepeq ucnonb3oBaH1eM AaHHOrO an60pa BH/MATENbHO
npoyuTaiTe MHCTPYKLMKO NO 3KCnnyaTtauun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUMK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe 3T [OOKYMEHTbI, BKNtoYas rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafleXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
iy, Bcerga npuKnagblsanTe K HeMy BCe COOTBETCTBY!IO-
Lne OOKYMEHTbI.

CuMBOnbI NpUMEHsiEMbIE B

[AHHOM PYKOBO/CTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomengaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0onacHocT 0603HaueHb! Mo 0cobeHHomy. ObsizaTensHo
crepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusM, 4tobbl npesoTBpaTUTL
HECYaCTHbIN Cyyan Uy NoNOMKy U3genust:

/N MPENYNPEXOEHVE:
lpepynpexaaet 06 onacHOCTY AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pYCKe Momy4eHs TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb As14 n3aenua n
APYruX OKPYaMLLX NPEAMETOB.

Copgepxanue
PacnakoBka npubopa 38
KomnnekT nocraBku 38

lMpepynpexaeHns no MCNONbL3OBaHUIO NPUOOPA......... 38
Vicnonb3oBaHwe TBEPAOTO pUTIOPHOTO Xupa
ans doHao

lMpvmeyaHus No MCNoNb3oBaHKA ..
MonTax
MoTpebnsiemas MoLLHOCTb
OnekTpuyeckue CoeanHEHU....
[lBa oTAEMNBHO perynupyembix

HarpeBaTENbHBIX AMEMEHTA ......c.urermrerrrerereaneesnesnesanes 40
[Nepen NCronb30BaHNEM NEPBBIA PA3...........wweureerrernne 40
Wcnonb3oBanue npubopa 40

KoHeL, ucnonb3oBaHus...
Yucrtka

Ba30Bas YCTAHOBKA .........rveueeerrereereereriensssesseesnesaes

TTPMHAANEKHOCTH ..ot
38
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XpaHeHnne 4
TexHuueckue gaHHbIe 41
YTtunuzauus 42

3HayeHIe CMBOIA KKOPMHAN ........vvernrverreercrierreenne 42

PacnakoBka npubopa

1. WsBnekute npnbop 13 ynakosku.

2. YpanvTe BCe ynakoBOYHble MaTepuanbl, Takve kak
chorbra, HanonHuTeb, kabemnbHble CTSKKM 1 KAPTOHHAS
ynaKoBka.

3. TpoBepbTe KOMNNEKT MOCTaBKM Ha KOMMMEKTHOCTb.

4. Ecnv copepxumoe ynakoBKin HEMOMHOE Ui €CITN MOXHO
0bHapYXTb MOBPEXAEHNS, He SKCTMyaTupyWTe nprubop.
HewmennerHo BepHUTE ero aunepy.

5. Ha npubope MOXeT 0CTaBaThCs Mbirb UMK NPOU3BOA-
CTBEHHble ocTaTki. Mbl pekoMeHayem o4ncTuTb npubop,
kak onucaHo B pasgene «4uctkay.

KomnnekT noctaBku

1x ba3oBas ycTaHOBKa

1x [InactuHa ans rpuns

8x CkoBopogb!

8x [lepeBsiHHas nonatouka

1x Kactprons ans poHato

1% BpbI3ro3alLuTHbI KOXYX (AepxaTenb BUmkm)
8x Bunku ans doxaio

1% HarypanbHblit kameHb

MpepynpexaeHua no
UCnonb30BaHMK Npudopa

/\ NPERYNPEXOEHME:

+ Hukorga He paboraitTe ¢ choHato 6e3 macna, xupa
unv noboi Apyroi xuakocT. OnacHOCTb BO3ro-
paHus!

* Huxorga He pobasnsiite Bogy B Macno! OnacHocTb
nedonarpauum/B3pbiBal

+ Macna v xupbl MoryT ropetb npu neperpese. byaste
ocTopoxHbl! He 3abbiBaiiTe BbIkmto4aTb npubop no-
cne ucnonb3oBaHus! [ 9TOro CHayana yctaHoBuUTe
TEpMOCTaThl B CaMOe HIKHEE MOMOXEHVE, a 3aTeM
BbIHbTE CETEBYIO BATKY M3 PO3ETKN.
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A MPEAYNPEXOEHUE:

+ 3arpsisHeHHOe MacIo W XuUp MOTYT NErko 3aro-
petbea! Beerga HemeanenHo yaansiTe octaTku
MLy, nonasLuve B Macno/xup. CBoeBpeMeHHO
3aMeHsiTe Macro/ cmasky.

+ Cobntogaitte focTaTouHOE 6e30macHoe paccTosiHue
OT JIerko BOCMIaMeHsIOLLMXCS MPeSMETOB, TakuX Kak
me6enb, WTOPbI U T.4.

+ Ecnv npubop 3aropencs, HuKkorza He nbitaitTech
noracuTb nnams Bogoi. Moracute nnams BnaxHoin
TkaHbto. [pn Heob6X0AMMOCTY HaKpOIITE KacTpioro
Ans OHA0 NOAXOAALLEN KPbILLKOW.

* He nepemeLyaiite 1 He NepeHoCUTE ropsumil Mpu-
60p Bo Bpems ero pabotbl! OnacHOCTb 0xoroB!
BoamoxHa yTeuka ropsumx XvAKoCTei, ropsyero napa
11 6pbIar macna.

+ Bo Bpems paboTbl He MeHsITE KacTpLoMo Ans IOHAH0
Ha HaTypanbHblil kKameHb 11 HaobopoT. OnacHoCTb
oxoroB!

Wcnonb3oBaHue TBepAOro hpuTIOPHOTO Xupa
ans donato

/\ BHUMAHME:

+ Ecnv Bbl 1cnonb3yeTe TBEPABIN XUP, HAPEXbTE €0
Ha MerKue KyCOuKu.

+ YcraHosuTte TepmocTatbl Mexay MIN u MAX v meg-
NeHHo A06aBNsATE KYCOYKM.

+ [Mocnie Toro Kak up pactonuTcs 1 6ynet AoCTUrHYT
Heo0X0AMbIi1 YPOBEHb Macra, MOXHO YCTaHOBUTb
Xenaemyto TemMnepatypy Ha TepmocTarax. Obparture
BHUMaHue Ha otmeTKy MAX B KacTptone ans
¢onato!

+ Hukorga He cMeLLvBaliTe Macna ukupbl. XKugkocTb
MOXET NepenuTbest Yepes kpan. CunbHoe neHoo-
6pasoBaHue!

anIMe‘IaHVIH Mo ncnonb3oBaHnA

+ [Ins nepeBopayvBaHNs ML UCMOMNb3YNTE TOMBKO
[epeBsiHHbIE MM TerioHoBbIe nonaToukn. He ncnoms-
3yiiTe nocyay 13 nnactuka. OHM MOTYT pacnnaBuThCS.

+ [loBEPXHOCTY rPUAS C aHTUMPUrapHbIM MOKPbITUEM
Mo3BONSIOT FOTOBUTH MULL 6e3 xupa.

+Ecrnw Bbl X0TUTE MCMOMB30BaTH Maco, NOAOMAET Macno
C BbICOKOI1 TENMOEMKOCTbI0, HANPUMEP, NOACOMHEYHOE.
He ncnonb3yiite 0nvBKOBOE UNK CIIMBOYHOE Macno, Tak
kak 3T BUAbI XVpa BbIAENSIOT AbIM AaXKe NPU HU3KNX
Temneparypax.

+He ncnonb3yiite 3aMOpOXeHHbIE NPOAYKTbI Ans Mpy-
TOTOBMIEHUS rpuns unu doHato. Pasmopaxwsaitte 1x
3apaHee.

+  BnaxHble NpoayKTbl BbITUPaNTe HAacyXo candeTkon.

PC-RG_FD1245_IM

* HatypanbHbiii kameHb MOAXOANT NS LAAALLEro Npuro-
TOBNEHMS OBOLLEN U pbiBbl. Msico crieayeT roToBuUTb Ha
nnacTuHe rpuns 1 KNacTb Ha HaTypanbHbIit kKaMeHb Ans
CcOXpaHeHus Tenna.

* He knaguTe Ha HaTypanbHbIi kameHb NPOLYKTbI, COAep-
Xalle KucnoTy (Hanpumep, MapuHagbl, FopYmLy 1 T.n.).

+ KameHb siBnsieTcst HaTypanbHbIM npogyktom. Obec-
LiBeunBaHue Ui HeBonbLLME TPELLHBI, BO3HUKLLKE B
pe3ynbTaTe UCMONb30BaHWS, HE BMUSIOT HA pe3ynbTaT
MPUrOTOBNEHNS Ha rPUME U He SBNSOTCS AedEeKTOM.

* Wcnonbayiite kacTptonto 4ns poHA TorbKo ¢ 6a30BbIM
Np1BOPOM, BXOASLLMM B KOMMIEKT NOCTaBKM.

MonTax

YcTaHoBYTE NNacTuHy rpuns no LeHTpy npubopa Tak,
4To6bI Xenobok Ans coopa xvpa Obin HanpaBneH BBEPX.
[nacTuHa AomkHa NPOYHO [epKaTbCs.

[ns ucnonb308aKus epunsi pakemm ¢ HamypasnbHbiM

KaMHeM:

+ [lomecTuTe CKOBOPOZbI NOA NAACTUHY B MPUGOPE.

+ [lomecTuTe HaTyparnbHbIl KaMeHb B LIEHTP NNacTiHb
rpunsi Tak, YTobbl kKaHaBka Ansi cbopa kvpa bbina
obpalLieHa BBEpX.

Lns ucnonb3osaHus kacmpronu Ang ghoHdk:

* CHumuTe HaTypaJ'IbeIﬁ kameHb. Momectute KacTpronto
Ans (POHAK B LIEHTP NAACTUHbI IpUns.

* YCTaHoBWTE Ha KacTpronto Anga (bOH,EUO 3aLUUTHYO
KPbILLKY, KOTOpas Takke CNyXuT fepxarenem ana
BUITKN.

MoTpebnsemas MoWHOCTb

+ ObLee noTpebreHre MoLHOCTU npubopa MoxeT
pocturatb 1900 BatT. Takyto Harpy3ky pekomMeHayeTcs
noaKmnioyaTh Yepes OTAEMNbHYHO 3MEKTPONPOBOAKY, OCHa-
LLeHHYI0 aBTOMATOM OTKIHOYEHWS Ha 3nekTpoTok 16 A n
YCTPOWCTBOM TOKOBOW 3aLLUTI.

*He nonbayiitech pa3BeTBUTENbHBIMY LUTENCENbHBIMM
po3eTkamm, TaK kak 3T0T Nprbop UMEET CINLLIKOM BbICO-
KY}0 MOLLIHOCTb.

+ BHumanue, neperpy3ka: pu nonb30BaHUM yaIuHY-
TenbHbIMK kabensmu cneauTe 3a Tem, YTobbl nonepey-
Hoe ceyeHve kabens 6bino MuHuMym 1,5 mm2. Kabenm ¢
MEHBLUMM CEYEeHNeM MOTYT NeperpeBaThCs.

+ Ybenutecs, 4To kaberb NPOnoXeH Takum 06pa3om, YTo
€ro0 Hemb3s MOTSHYTb UMK CMIOTKHYTHCS O HEro.

PYCCKWK

AnekTpuyeckue coeauHeHUs

1. YbepuTech, uto oba TepMocTaTta HaxoasTCs B NONoxe-
Ha MIN.

2. MNpoBepbTe, UTO HaNpPsKEHNE CETEBOrO ANEKTPONMUTa-
HIsI, KOTOPOE MpeznonaraeTes UCnonb3oBaTh, COOTBET-
CTBYeT HOMUHany npubopa. HomuHansHoe HanpsixeHne
npubopa ykasaHo Ha MH(OPMALWOHHO Tabrnyke.

3. MoacoenmHuTe NpUBOp K BCTPOEHHOI B COOTBETCTBIM
C NPeLMNCaHNSMM LUTENCENBHOM PO3ETKE C 3aLLUTHBIM
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PYCCKWK

KOHTaKTOM. VIHaMKaTOp CeTy (neBblit MHaNKaTop) 3aropa-
€TCs, KOrfja CeTeBast BUNKa BCTaBMNeHa B Po3eTky. Takvm
obpasom, npubop HaxoauTcst B paboyem COCTOSHIM.

[lBa oTAeNbHO perynupyembix HarpeBaTenbHbIX

anemeHTa

* YnpasneHue nprbopom OCYLLECTBASETCS C MOMOLLbIO
TEpMOCTaToB. VIHANKaTOpHAas Namnoyka crpasa OT Kax-
A0ro TepMocTaTa NokasblBaeT PEXIM Harpesa.

* VHankaTopbl HarpeBa racHyT Npy AOCTUXEHUN BbibpaH-
HOV TemnepaTypb!.

+ JleBblit TEpMOCTAT yNpaBRSET HArPeBOM AMS rpUns
pakmneTT, npaBbIil TEPMOCTAT YNpaBnsAeT HarpeBoM A
(POHAI0 UMK HATYPaNBHOTO KaMHS.

Mepen ucnonb3oBaHWeM NepBbIii pas

Ha HarpeBaTtensHOM arieMeHTe UMEETCS 3aLLUTHBIiA CION,
KOTOpbIt CropaeT Npu HarpesaHuy npuéopa. ATo MoXET
MPUBECTY K MOSIBNIEHMIO AbIMA U 3aMaXoB Mpu Uenorb-
30BaHN NPUBOpa, HO OHI MCYE3HYT MOCTE HECKOSBKUX
CMOMNB30BaHMIA. ITO He SIBNAETCS LeEKTOM.

+ Y706bl YMEHBLUMTL BbIAENEHWE AbIMa, NEPES NEPBLIM
1cnonb3oBaHUeM npubopa NpoTpuTe HarpeBaTenbHbIN
3MEMEHT YBNaXHEHHON TKaHbHO0.

+ 3anpelwyaeTcs 1CNONb30BaTh YKCTsLLME cpeacTaal

+ 3aTem BbITPUTE CYXOW TKaHbIO.

+  Brrioyaiite npubop TombKo nocne ero noHoro BbIChl-
XaHus.

+ Bcerpa obecneunBaiiTe AOCTATOYHYHO BEHTUMALMIO.

1. Crerka cMaxbTe MareHbkvie CKOBOPOAKM 1 NacTuHy
ANs rpuns.

2. MowmectuTe Bce aeTanu B npubop.

3. Bxntounte npubop npumepHo Ha 10 MuHyT, He obxapu-
Bast MPOAYKTbI, 4ToObl yAANUTb 3aLuTHbIE criow. [ins
3TOro ycTaHoBuTe 0ba TepmocTata B nonoxexue MAX.

4. YcraHosute oba TepmocTata B nonoxenue MIN.
BbIHbTE CETEBYH BUMKY U3 PO3ETKA.

5. [laitte npnbopy NOMHOCTBLHO OCTbITh.

6. CHoBa oumcTUTe BCE feTanu, KoTopble ByayT conpuka-
€aTbCA C MULLen.

Tenepb Balw npubop roToB K MCMONb30BaHMI0.

Wcnonb3oBaHue npubopa

Mepea ucnonb3oBaHnem npubopa pelunte, bygete nu
Bbl 1ICNONB30BATh MPUMb PaKMeT C HATYPanbHbIM kKaMHeM
UnK ¢ KacTptonei ans doHato. B nro6om cnyyae 3akpoitte
OTBEPCTYE B LIEHTPE NNACTUHbI FPUNS, Kak C HaTyparbHbIM
KaMHeM, TaK 1 C kacTpiornen Ans oHato.

MomecTuTe NOMHOCTbI0 CoBpaHHbIi MPUBOP Ha POBHYHO
MOBEPXHOCTb, YCTOMUMBYIO K BO3AENCTBUIO Bar v Tenna.
MecTo A0MmKHO GbiTb YCTORUMBBIM W HECKOMb3KkM. [oBEpX-
HOCTb [IOTKHA NETKO OYMLLATHCS, TaK KaK BpbI3ru Hen-
GexHbl. [Nt YyBCTBUTENbHBIX OBEPXHOCTEN NOANOXUTE
MO/L HUX TEPMOCTOMKYIO MNACTUHY.
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Pewwetka ans paknert

HapesxbTe Bce MHrpeaneHTbl HeboMbLUIMMI KyCodKaMu
WU NOMTUKAMM.

YcTaHosuTe 0ba TepMocTaTa B nonoxerue MAX.

Bo Bpewms paboTbl npubopa He CTaBbTe B HETO MyCTble
CKOBOPOAb!.

[aiite npubopy npeaBapuTeENbHO HarpeTbCs B TEYEHNE
npumepHo 10 MUHYT.

[MomecTuTe NpozyKTbI MO BaLLeMy BbIGOPY Ha MnacTuHy
TPUNS U Ha HATypanbHbIl KaMEeHb.

Ha ckoBopoziax MOXHO 3anekatb, Hanpumep, rpubbl unu
HebonbLue 6yTepbpoLbl C ChIPOM.

He nepenonHsiite ckoBopoabl.

Creaute 3a Tem, 4ToObl MHTPEAMEHTBI HE conpuKkaca-
TUCb C HarpeBaTenbHbIM 3NEMEHTOM.

Bpewms o1 BpemeHu ygansiite rpybble ocTaTku MuLLm ¢
NNacTyHb! FPUISt 1 CKOBOPOAbI, YTOBbI OHM He MpUro-
penu.

DoHato
1. HanonHute kacTpronio Ans hOHAH0 XMPOM ANS Kapki

nm macnom. B kauecTse anbTepHaTVBbI MOXHO Takke
1cnonb30BaTh BYMbOH, ChIP UMK LLIOKONaA C Pasnny-
HbIMK XmakocTamu. Beerga cobnrogaiite otmeTkm MIN
1 MAX Ha kacTptone (MuHumanbHoe konuyectso 0,51
- MakcumansHoe 0,6 ).

. YcTaHoBuTe 3awwyTy OT 6pbI3r Ha KacTpromio Ans

choHato.

. INst KnaKvX XugKocTer (Macrno nnm BynboH) NOBEpHUTE

oba Tepmoctara B nonoxenne MAX, 4Tobbl HarpeTb
KNAKOCTb. Bpems HarpeBa 3aBUCHT OT MCMOSTb3YeMOit
xuakocTy (npumepHo ot 20 o 35 MuHyT). Macno Harpe-
BaeTCs JOMbLUe, Yem DynboH.

CogerT: [p1 NOMOLLM AEPEBSHHOI NaNoYkV (AepeBsiH-
HOW MOXKM) MOXHO MPOBEPUTL AOCTUTHYTA TN MPaBUMb-
Has TemnepaTypa: Ha NOrpyXeHHOI B Macrno AepeBsiH-
HOW Nanoyke A0IMKHbI 00Pa30BbIBATLCA U NOAHUMATLCS
BBEPX MareHbkvie BO3MYLUHbIE My3blpbku. Takke MOXHO
OMyCTUTb B MACTIO KyCOYeK MOArOTOBAEHHOMO NPOoAyKTa.

. NSl TBEPABIX MHTPENEHTOB, KOTOPLIE AOMKHbI

Me[NEHHO NpeBpaLLaTbCs B XWAKOCTb, BblbepuTe Ha-
cTpoiiky oboumx TepmoctatoB mexay MIN n MAX. Ecnn
VHTPEAVEHTbI pacnnaBneHHbIe W ryCTble, yCTaHoBIUTE
TepmocTaThl HUXe, 4ToObl M3bexaTb neperpesa.

. C nomoLLybto BUMKY ANnst (ORI HAHWKATE Ha Lammyp

Kycouku msica, xneba unu hpyKToB 1 MOMECTUTE VX B
XnakocTb. poLecc NpUroToBNeHNs 3aHMMaeT Okomo
4—8 MIHYT, B 3aBUCMOCTY OT Pa3Mepa KyCOYKOB.
370 03HAYaEeT, 4TO YEM MEHbLLE BaLLM KYCOYKM, TEM
BbICTPEE OHI MPUTOTOBSTCS.

. OTperynupyiite TemnepaTypy ¢ NOMOLLbI0 TEPMOCTATOB

TaK, 4Tobbl nogaepxveatb Nerkoe 6yanaHbe KMOKOCTU.
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KoHel ncnonb3oBaHus

1. YctaHosute oba Tepmoctata B nonoxenve MIN. Mpa-
Bbl€ MHAMKATOPbI NOracHyT.

2. BblHbTe BUINKY CETEBOTO LUHYPa 113 PO3ETKM.

3. [aiiTe comepXvmoMy KacTponn 4ns OHA0 OCThITb B
TeueHIe NMTenNbHOrO BpeMeHu. YbeanTech, 4To Temne-
paTypa He onacka, npexzae Yem npogomkatb paboTate
C HamnoMHEHHbIM (HOHAOLIHNLEN.

4. [aitte npubopy OCTbITb NEPE OYUCTKOM.

YucTka

/N TIPERYNPEXOEHME:

* [lepen 4MCTKO BCeraa BblHUMaMNTe CETEBYHO BUKY 13 PO3eTKM!
[MogoxaunTe, noka Npubop OCTbIHET.

* Hukorga He norpyxaite npubop B BoAy! 3TO MOXET NPUBECTH
K MOP@XXEHMIO 3MIEKTPUYECKMM TOKOM UK noxapy.

* CneauTe 3a TeM, YTOObI XMAKOCTb He nonana BHYTPb npubopal

/\ BHUMAHME:

*« He VICI'IOJ'IbSyVITe MeTannmnyeckyt LWETKY UIn UHbie
a6p33MBHbIe KYXOHHbIE NPUHAONEXHOCTN ANA
OYUCTKN.

+ He vcnonb3yiite arpeccuBHble Ui abpasveHble
YncCTALLMe cpeacTea.

BazoBas ycraHoBka
OuncTuTe KOPMYC Crerka BNaxHOM TKaHbto.

MpuHagnexHocT

*YpanuTe ocTaTKv NULLM C MNACTUHbI FPUAS, HaTyparb-
HOTO KaMHs1 1 CKOBOPOZbI, MOKa OHU eLLe Tenrble,
BMaXHON TKaHbHO Ui ByMakHbIM MOMOTEHLIEM.

+ BbIHbTe OCTBIBLUMI HATyparbHbIi KaMeHb U MPOMOiATE
€r0 oA TENON NPOTOYHON BOAON. Bbl MoXeTe BOC-
norb30BaThLCS HEMIOHOBOM LUETKON. 3aTeM BbITpUTe
€r0 Hacyxo TkaHbto. HuKkoraa He knaguTe HaTypanbHblit
kameHb B Bogy. Vlcnonb3ayiiTe ero Tonbko Toraa, korga
OH MOMHOCTbHO BbICOXHET.

+ OuMCTMTE MNACTUHY PUnsl, CKOBOPO/bI 11 AEPEBSHHYIO
nonatky B ropsyeit Boae ¢ HeBOMbLLIMM KOMYECTBOM
KUAKOCTW ANst MbITbs Mocy/bl. OnonocHuTe aetanu
4WCTON BOAOW W BbITPUTE HACYXO.

+ He BbinuBaiite oTpaboTaHHOe Macro/up 13 KacTpomnu
Ans poHako B pakoBuHY! TO MOXET NPUBECTU K 3aCO-
peruto. OCTbIBLLEE Macno/ xup yTURMU3MpyiATe BMeCTe C
ObITOBLIMW OTXOAAMM.

+  Ecnv nocne npuroToBMeHNst CbIPHOrO Uk LLOKONaHOTO
(hOHAI0 B KaCTPHONIe CKOMUMMCh OCTATKM MULLW, 3amort-
HUTE KacTPIOMIO ropsiveit BOLOV Ha HECKOSbKO YacoB 1
[JaiTe ocTaTkam OTMOKHYTb.

PC-RG_FD1245_IM

+ OyncTuTe KacTpromio Ans (oHa0, GPLI3rOBIK 1 BUMKN
Anst (hOHLI0 B TENrIOi Bofe C HEBOMbLLNM KOMNYECTBOM
KUEKOCTI ANS MbITbS PY4HON mocyabl. OnonocHuTe
[AeTanu YUCTOM BOLOM 1 BITPUTE HACYXO.

XpaHeHue

+ QuucTuTe Npubop B COOTBETCTBUM C On1caHveM. [aiite
aKkceccyapam NoHOCTLHO BbICOXHYTh.

* Mbl peKoMeHzyeM XpaHuTb NpUGOp B OpUTMHATBHON
yMaKoBKe, eCT Bbl HE XOTUTE MCTONb30BATb Ero B Teye-
HIUe ANUTENBHOTO BpeMeHH.

+ Bcerga xpaHute npuGop B HEAOCTYNHOM ANst AeTei,
XOPOLLO MPOBETPUBAEMOM, CyXOM MECTE.

TexHuyeckne faHHble

.PC-RG/FD 1245
.220-240B~, 50-60 Ty,

Mogen: .......
[Nogava HanpskeHu
MolLHOCTb Ha BXOAE:
Knacc sawutbl:
Bec HeTTO.....

...Npnon. 2,75kr

CoxpaHeHo NpaBO Ha TeXHNYECKVE W KOHCTPYKLIMOHHbIE
13MEeHeHWs B pamkax NpoAomatoLLencs paspaboTku
npopykTa.

[laHHbIi nprbop Bbin NPOTECTUPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NMPUMEHNMbIMU [eiiCTBYOLLMMI AupekTBamn CE
11 M3rOTOBMEH B COOTBETCTBUM C MOCTEAHVMI NPaBUnaMm
BesonacHocTu.
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PYCCKWK

Ytunusauus
3HaueHune cumsona «KOpP3UHa»
3aLLuTa okpykatoLLelt cpefbl: He [JONyCKkaeTcs
yTURM3aLus anekTponpubopos BMeCTe ¢ BbiTo-
BbIMW OTXO4aMW.

YTUnuaauns ycTapesLuei TEXHWKY W Heuc-
MPaBHbIX ANEKTPONPUBOPOB MPON3BOAMTCS B
TOPOACKMX MPUEMHBIX MyHKTaX.

He ponyckaiite HenpaBumbHOI yTUNM3aLM OTXOA0B. JTO
HaHOCHT BPe/] OKPYXatoLLel Cpefe U OkasblBaeT HeraTme-
HOe BO3EICTBIE Ha 300POBLE NOAEN.

OkasbiBaiiTe COfeiCTBUE NPOrpaMme YTUAM3aLMN 1 Apy-
M hopmam nepepaboTky ANEKTPOHHON 1 ANEKTPUYECKOI
TEXHVKM.

VHchopmaLmto o nyHKTax yTunnsawum GbITOBON TEXHUKN
MOXHO MOMy4MTb B MECTHBIX OpraHax Bnacti. Baw aunep
11 NapTHEP Mo A0roBopy Takke 06s13aH becnnaTHo NpuHsTL
cTapblit npubop.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
e dillay

PC-RG/FD 1245

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia «+ 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis »
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
b lly VIS g o) B 5
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